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□记者 张五阳 文 /图

本报讯 12月 11日，记者走访市场
了解到，随着入冬下了第一场雪，市场
上火锅相关食材热销起来，不少专卖店
生意火爆。

12月 11日上午 10点 30分，在市区
联盟路与迎宾路交叉口附近的一家品
牌火锅食材专卖店，各类牛羊肉卷、丸
子、粉丝、火锅底料、蘸酱等一应俱全，
顾客正将已经包装好的火锅食材装进
篮子里。

“吃火锅除了肉外，配菜也很关键，
我儿子喜欢吃丸子，我就给他买了各种
丸子，还有虾滑等，自己在家吃火锅，干
净还放心。”市民李晓丽边说边将选好
的食材放进篮子里。她告诉记者，在火

锅专卖店里购买食材，比较放心一些。
该火锅专卖店销售人员王女士告

诉记者，天气越来越冷，最近食材热
销。“这两天有一些食材都卖空了，我们
正联系补货。”王女士说。

在市区园林路与长青路交叉口附
近的一家品牌火锅食材专卖店，人来人
往热闹非凡。该店销售人员告诉记者，
近两天牛羊肉卷、火锅底料、粉丝、肉丸
等销量最好，比上个月同期销量高出
60%左右。

在市区金篮子超市双丰店、永辉超
市、丹尼斯百货开源店超市等处，记者
看到，火锅底料与各类食材放置一起，
方便市民“一站式”选购。各家超市相
关区域销售人员均表示，目前销量很不
错。

“天冷了，吃顿火锅来表达对冬天
的‘尊重’。我们选了羊肉卷、麻辣锅底
料、肉丸等，各类食材买下来也就花100
多元，比去火锅店划算多了。”在金篮子
超市双丰店，80后市民陈女士说。

金篮子超市双丰店店长王惠丽告

诉记者，俗话说“天冷火锅热”。今年火
锅食材的价格比较平稳，加上最近各家
超市羊肉类商品都在搞活动，带动火锅
食材销量上涨。最近两天各类火锅食
材出货量很大，超市也在积极备货，以
满足市民的需求。

□记者 张五阳

本报讯 入冬以来，一种电热羽绒
服在各大网络平台火了起来，因它可
以通过充电宝等外接电源持续供热，
被众多怕冷的人亲切地称为“行走的
电热毯”。那么，这种带“电”的羽绒服
究竟安全吗？近日，记者进行了走访。

12月 12日上午，记者走访我市多
家商场了解到，各大商场未出现这种
以“电”加热的羽绒服。市区双丰商城
4楼羽绒服销售人员杨女士告诉记者，
商场售卖的羽绒服都偏于传统款式，
电热羽绒服以网络销售为主。

随后，记者在某电商平台搜索电
热羽绒服，瞬间就出现了几十个选项，
不仅有成套的电热羽绒服，还有电热
背心、电热棉裤等。电热羽绒服的价
位在300元至700元之间，其中某品牌
一款售价688元的电热羽绒服月销量
在1000单以上，其他很多品牌的月销
量也在500单以上。

记者向该商家咨询了解到，电热
羽绒服一般有两个开关，一个可控制
加热区域，分为上部肩背椎、下部腰腹
脊以及全部发热；另一个开关则是控
制温度的，分为高温、中温及低温，最
低温为 35 摄氏度，最高温达 65 摄氏
度。它以 USB接口配合充电宝使用，
清洗的时候将充电宝取出，可以像普
通衣服一样选择机洗或手洗。根据充
电宝电压、功率、电容量规格及选择温
度的不同，可持续加热的时长也不一
样。“羽绒服里添加的是电热片，很安
全，请放心使用，不过最好不要常洗。”
该客服说。

那么，这种电热羽绒服是否存在
安全风险？我市业内人士介绍，一般
情况下，经过国家检验合格的产品是
比较安全的，但也不排除一些“三无”
厂家的劣质产品出现在网上。电热羽
绒服主要风险在于供电区域是否会
因使用不当造成短路，引发羽绒燃
烧，或持续供热烫伤消费者等。消费
者购买时一定要选择正规品牌、正规
渠道、标志齐全的产品，同时严格按
照使用说明操作，尽量不要使用大功
率充电设备为羽绒服供电。收到货
后一定要查看是否存在漏电、破损等
情况。

电热羽绒服火了
选购时需注意啥

□记者 张五阳

本报讯 12月8日晚，由平顶山市
新诚信商贸有限公司（以下简称新诚
信商贸公司）主办的茅台汉酱（匠心
传承）推介会在市区润泽园神马大酒
店成功举办，茅台汉酱（匠心传承）正式
亮相鹰城。现场60余位嘉宾边欣赏歌
舞边推杯换盏，共享新品口感之美。

茅台汉酱（匠心传承）是贵州茅
台酒股份有限公司重磅推出的新品，

整体以黑咖色作为瓶身底色，以红色
和蓝色进行点缀，以金色瓶盖作为亮
点，使之凸显厚重的历史底蕴和丰富
的文化内涵。活动现场，主办方为到
场嘉宾准备了精彩的古风歌舞表演
和互动游戏，以舞台演绎的形式展示
茅台汉酱穿越文化的艺术之旅，让大
家感受到茅台酱香酒的四格品鉴之
道。

据新诚信商贸公司酱酒部经理
姚世超介绍，茅台汉酱（匠心传承）从

原料进厂到产品出厂，要经过5大工
法、30道工序和165个工艺环节，至少
需要3年时间，是一款极具性价比的
高品质酱香白酒。接下来，新诚信
商贸公司将利用自身资源优势，积
极创新、锐意进取，做好茅台酱香系
列酒的文化宣传和品牌推介工作，
为我市消费者提供更高端、时尚、优
质、独特的服务和体验，让我市更多
酱酒爱好者感受酱香之美、生活之
美、文化之美。

茅台汉酱（匠心传承）推介会成功举办

□记者 张五阳

本报讯“截至目前，我们已经走
访149家省内外知名企业，活动初见
成效。多家知名企业已与我们达成
合作共识，一起携手并进，实现双
赢。”12月10日，宝丰酒业销售公司相
关负责人岳统说。

宝丰酒业积极拓宽外围渠道，自
“名酒进名企”活动开展以来，已经到
访省内外 149 家企业，涉及地产、食
品、餐饮、化工、石油、机械等领域。
宝丰酒业与相关企业深入沟通、积极
交流，开展相关领域合作。

岳统说，近年来，宝丰酒业坚持
“一清双品”的发展战略，在“品质+品

牌”双道并行的发展格局下，实现品
牌价值回归。目前，宝丰酒业国色清
香陈坛系列迎来新的升级，增加了高
温制曲、高温堆积工艺，添加了更多年
份老酒，口感更加细腻柔顺。目前，新
款陈坛系列已受到广泛赞誉。接下来，
宝丰酒业将继续走访知名企业，与合作
伙伴携手并进，努力创造新的辉煌。

宝丰酒业“名酒进名企”活动初见成效

□记者 张五阳

本报讯 近日，“59款咖啡被检出
致癌物”话题上了微博热搜，福建省
消委会对福州市20家咖啡销售单位
的 59 款现制现售咖啡开展比较试
验，均检测出低含量的2A类致癌物
丙烯酰胺。这一消息也让我市咖啡爱
好者紧张不已：咖啡含致癌物，还敢喝
吗？12月10日，记者进行了采访。

2A类致癌物丙烯酰胺是如何出
现在咖啡中的？在我市经营咖啡豆
加工多年的“竹子姐”朱彦华告诉记
者，这类物质是食物在煎、炸、烘烤等
高温加热过程中产生的一种化学物
质。咖啡豆需要高温烘焙，因此其中
出现丙烯酰胺很正常。生咖啡豆中

含有蔗糖和天冬酰胺，二者在高温下
会发生美拉德反应，丙烯酰胺是美拉
德反应的副产物之一。一般情况下，
烹调温度高于120℃就很容易产生丙
烯酰胺，也正是因为烘焙咖啡豆时美
拉德反应的存在，才让咖啡拥有了独
特的香气。

那么，咖啡中含有的丙烯酰胺会
不会致癌？市质量技术监督检验测
试中心技术科科长高永洋告诉记者，
对于咖啡中的丙烯酰胺，没有必要恐
慌。这种物质普遍存在于煎炸类食
品中，人们日常食用的油炸、焙烤、烧
烤类食物，如薯条、薯片、面包、饼干、
巧克力、油条、油饼、麻花等都含有丙
烯酰胺。并不是食物中含有这类物
质，人吃了就会生病，而是需要在一

定时间内大量、长期、持续地摄入，才
会发生致病风险。一般情况下，丙烯
酰胺经过人体自然代谢就排出体外
了，根本不会存留。抛开剂量去谈致
癌，既不科学，也不合理。

丙烯酰胺导致人体致癌剂量为
每天每公斤2.6微克至 16微克，即一
个体重 60公斤的成年人，若每天摄
入丙烯酰胺 156 微克（156 微克=2.6
微克×60），就可能达到致癌的量。
而咖啡中丙烯酰胺的平均含量为每
公斤 13 微克，也就是需要每天喝 12
公斤咖啡，才会喝到可能致癌的剂
量。“抛开致癌因素不谈，因咖啡中含有
咖啡因等物质，人们每天喝咖啡的剂
量最好控制在400毫升以内，以免影响
睡眠，给身体造成负担。”高永洋说。

“59款咖啡被检出致癌物”上热搜，还敢喝吗？
专家：莫恐慌，影响不大

下雪季，火锅食材热销销
在家吃火锅 省钱还放心

市民正在超市选购火锅食材


