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⊙汐汐

家里乱七八糟，你愿意花大几千甚至上万
元请人帮忙“断舍离”吗？整理收纳师这个行
业在鹰城“已露尖尖角”，从业者用魔术之手助
客户告别“乱室佳人”，迎接“卖家秀”般的精致
生活，得到市民认可。

整理收纳师这个网友投票选出的“我最向
往的新职业”，并不是叠叠衣服、清洁房屋这么
简单。做空间诊断、与顾客深度沟通、设计整
理方案、进行二次“装修”……整理收纳工作耗
时耗脑耗体力，也因工作内容涉及空间规划、
逻辑思维、陈列美学、动线设计等跨界能力，对
从业者的综合素质要求较高。

芳林新叶催陈叶。随着产业融合程度不
断提升和个性化经济蓬勃发展，新需求推动新
业态，新业态孕育新职业，新职业呼唤新技
能。如今“后浪”的就业选择之多，让“前浪”无
法想象：游戏捏脸师、手机入殓师、陪诊师、宠
物粮试吃员、闻臭师、调饮师、玩偶修复师、绘
梦师……这些新职业和整理收纳师一样，看起
来简单，薪资也很香，做起来却不那么容易，有
一定的从业门槛，需要很多“奇怪的知识”才能
解锁上岸。

由此可见，多专多能的“π型人才”，或是
就业新蓝海的“最优选”。π的横杠代表宽广
的学科跨度，竖杠代表深耕领域。“π型人才”
至少拥有两种专业技能，并能将多门知识融会
贯通。

我曾采访过数个鹰城新职业从业者，他们
很多都是“全能选手”，比如，剧本杀店老板、24
岁的老猫，拥有多重身份：拍摄剪辑师、导演兼
演员、美发师……鲜有什么人生开挂，大都是
厚积薄发。曾经的兴趣爱好培养出的“专业”
技能，成为他们脱颖而出的底气和资本。

过去几年，人社部先后发布了 56 个新职
业名单。每个人都在被时代洪流裹挟，要想
在新职业赛道上开疆拓土，需要不断打怪升
级、苦修技能。多一项技能，未来的潜力都呈
指数级增加。尽快将自己变成“π型”大树
吧，毕竟“两条腿”走路，才能走得更稳、更快、
更远。

做个傲娇π

⊙懂得

7月 18日，我省各高校本科一批投档线，
令人惊诧的是，理科一些985高校出现了断档
现象：同济564分、南开587分，中国人大投档
位次掉了 500多名，最惊诧的当属吉林大学，
投档线仅530分。

有网友评论，真佩服这位“564 分报考同
济的”。对这几所院校，家长们的心绪也许高
低起伏，有的后悔自己孩子没有报考。报志
愿本就不是单纯的技术活，经验再丰富的专
家也猜不到，同济的录取位次竟然滑落 4 万
多。

分数的高低取决于报考的热度，而决定
报考的无非三个因素：院校、专业、地域。之
所以出现断档应该与院校无关，断档的这几
所 985名校，除了吉林大学，其他都在热门城
市。那么，断档的最大原因，或与专业设置有
关。众所周知，同济的王牌是土木建筑。20
年前，这个专业的分数线直逼清北。如今，家
长用脚投票，暴露了这个专业的现状。

重视专业，一方面反映了家长不再单纯
追求面子好看，执着于所谓的名校情结，而更
注重孩子的专业技能；另一方面，扎堆当前所
谓的热门专业，前面未必是坦途。

前段时间，百度联合中国教育在线发布
《百度热搜·2022高考大数据》，人工智能计算
机科学类连续3年蝉联榜首。在许多人看来，
选专业挑热门总不会错，但冷与热会随着时
代的发展不断交替，比如我上学时的货币金
融，当初是我们学校分数线最高的专业，但毕
业时银行业遇冷，毕业即失业。专业冷热转
化背后，是热门专业与社会需求之间存在时
间差。

时间差意味着不确定性。孩子在学校和
专业之间走钢丝，心惊肉跳下来后，出现在眼
前的可能不是宽敞的柏油大路，而是崎岖小
径。即使是大路，但路人太多，也会被挤得站
不住脚。

热门专业需冷静选择。选择自己擅长的
或喜欢的，才能在这个专业领域走出一条属
于自己的路。

热门专业 冷静选择

文┃刘克宁

这几天，张小泉菜刀因“不
能拍蒜”颠覆了国人对用刀的
认知而登上热搜。之后又传出
其总经理夏乾良关于“米其林
厨 师 用 刀 ”的 视 频 ，让 张 小 泉
菜刀再次跃上风口浪尖。

一 把 菜 刀 能 不 能 拍 蒜 引
发 的 争 议 ，事 小 关 系 大 ，背 后
联系着千家万户。毕竟，普罗
大 众 没 有 几 家 能 离 得 了 菜
刀 。 张 小 泉 作 为 国 人 厨 房 刀
具 品 牌 ，已 经 传 承 了 几 百 年 。
菜 刀“ 不 能 拍 蒜 ”其 实 也 不 是
新近才发生的事，事情之所以
发酵，折射的是国人的烹饪习

惯 和 饮 食 文 化 。 小 时 候 在 农
村 ，家 里 的 菜 刀 别 说 拍 蒜 ，甚
至 砸 核 桃 、砍 树 、劈 柴 都 可
以。中 国 几 千 年 形 成 的 饮 食
文化里，刀工是厨师的基本功
之一，菜刀在厨师手中有着不
可估量的作用，每个好厨师都
拥 有 一 把 专 属 的 菜 刀 ，无 论
砍、切、削、雕、拍都是信手拈
来。张小泉用“米其林厨师用
刀 ”来 教 育 国 人 不 会 切 菜 ，这
动了大众的逆鳞：在厨房摸爬
滚打了几十年，难道我不会用
刀 切 菜 抑 或 我 不 配 做 饭 ？ 难
道 我 拍 头 蒜 、调 个 黄 瓜 ，还 要
准备两把菜刀？

在国人的饭桌上，大蒜是

不可或缺的，无论热烹还是凉
调。在国人眼里，不能拍蒜的
菜刀，绝对不是一把好刀。这
个 事 件 中 ，张 小 泉 的 断 刀 是

“龙雀斩切两用刀”，客服说刀
具 的 硬 度 较 高 ，“ 不 建 议 拍
蒜 ”。 根 据 刀 面 上 刻 的 材 质 ，
这款刀具含有 0.5%的碳来提高
硬度，15%的铬来提高锋利度、
持 久 性 和 抗 腐 蚀 性 。 专 家 也
说 ，硬 度 越 高 越 锋 利 ，刀 具 也
就越脆，高硬度刀具不建议横
拍。然而，这款刀具材质中用
于 提 高 韧 性 的 钼 的 含 量 并 不
低，拍蒜刀断很可能有质量问
题 。 这 些 观 点 的“ 碰 撞 ”需 要
专业检测机构给出专业数据来

判定是非，暂且不论。
然而，不管结果如何，菜刀

作为大众产品，必然要符合大
众的需求才叫好。作为中国的
传统刀具品牌，如果把菜刀定
位成“米其林厨师专用菜刀”，
那么张小泉是在主动放弃几亿
个 家 庭 的 市 场 ，这 无 异 于“ 挥
刀 自 宫 ”。 退 一 万 步 讲 ，即 便
国 人 几 千 年 来 的“ 刀 法 ”都 是
错的，张小泉应该做的也是改
进产品以适应市场需求。当大
众有“拍蒜自由”的需要，而你
要执意改变大众的用刀时，这
样走下去的结果就不是“拍蒜
刀 断 ”的 问 题 了 ，而 会 变 成 整
个品牌的危机。

不能拍蒜的菜刀不叫好刀

⊙雨来

一个企业最大的善，是好好经营，盈利、纳
税，提供就业岗位。然而，衡量企业的价值，又
不能仅看单一的财务指标，还要看它的经营内
容，对社会输出的价值。现在有两个很好的样
本，可以彼此照观，阐释企业的社会价值。

7月18日，在东方甄选直播间，连刷10个
嘉年华的趣店创始人、CEO罗敏，被主播董宇
辉拉黑了。董老师说，你有钱不如买一些农
产品，给你们的员工作福利。

趣店做网贷起家，主营校园贷，完美地阐
释了什么是“资本的疯狂、道德的沦丧”。借
由网贷这个风口，趣店成功赴美上市，罗敏借
资本力量实现财务升级。好在国家有眼，校
园贷被关闭，罗敏们才未舐尽高利贷的最后
一滴血。然而，资本逐利，嗅觉灵敏。现在，
它嗅到了一个新风口——预制菜。

预制菜是半成品，热热就能吃。从餐饮角
度，预制菜能火多久尚存疑问。但从资本角
度，只要火上一小会儿，资本就能火中取栗。

7月17日，罗敏在直播间叫卖预制菜，1分
钱就能买到酸菜鱼。当天，趣店罗老板直播间
增粉近500万、销售额2.52亿元。疯狂背后必
有资本加持，罗敏为此砸了上亿元广告费。

一切免费的东西暗中都标好了价格，一
切靠巨额补贴砸出来的市场最后都一地鸡
毛。道理很简单，一切皆有成本。你从1分钱
酸菜鱼上薅来的羊毛以及上亿元广告费，必
然有人买单，或者由罗敏从资本市场套回来。

再看新东方，同样因政策调整投身于直
播带货领域，俞敏洪率员工奔赴偏远农村、大
山深处考察，将其农产品通过互联网和现代
物流，与外面大世界的消费建立连接，可谓功
德一件。英语老师董宇辉也因才华横溢、出
口成章成为直播新IP。

新东方从一个实业转型到另一个实业，让
企业做得有价值、有意义。趣店从一个风口捕
捉另一个风口，除了赚钱，还是赚钱，仅此还不
够，还要来蹭董宇辉的流量、热度。董老师拉
黑他，也是他“咎由自取”。从做企业角度，这
或是某种隐喻——道不同，不相为谋。

企业的价值

大 众 有
“拍蒜自由”的
需要，菜刀作
为大众产品，
必然要符合大
众的需求才叫
好。


