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在市新华区团结路公交站
牌西50米路北，有一家经营30
余年的豫菜名店——如意酒家，
以婚宴接待、招牌菜如意虎皮扒
肘等闻名。经营者是平顶山市
饮食服务公司培训餐厅（如意酒
家）总经理张卫东。张卫东还担
任河南省青年餐饮企业家协会
副会长、河南省果蔬雕行业协会
常务理事、平顶山市豫菜文化研
究会副会长、中国食文化研究会
墨子文化委员会秘书长、平顶山
市中式烹调职业技能鉴定所主
任、平顶山市如意职业技能培训
学校校长。

50岁的张卫东是中式烹调
高级技师，曾任中超厨金马杯全

国厨王争霸赛高级评委。他出
身厨艺世家，爷爷卤肉40余年，
父亲张如意是河南省烹饪协会
常务理事，平顶山市烹饪协会第
一、第二届会长，河南知名的“豫
菜王”，学生弟子大都是各地餐
饮行业的佼佼者。

1985年，15岁的张卫东跟着
父亲学习厨艺，习得张家卤制秘
方真传，师从豫菜泰斗陈进长，
还先后前往省内外名店拜访名
师名厨，集各家之所长，在传承
基础上不断创新，开发不少新
品，特别是他制作的如意虎皮扒
肘子采用 30 种独特配料，泡、
刮、煮、炸、卤、焖等多道工序，长
达12小时精心卤制而成，肉烂胶

黏、肥而不腻、瘦而不柴、香醇味
美，酥、浓、烂，入口即化，不仅深
受鹰城人民喜爱，就是外宾、华
侨和专家名流品尝后也是赞不
绝口。该产品在华合论坛上斩
获“特金奖”，2016年在中国绿色
餐饮协会主办的中超厨金马杯
全国厨王争霸赛上获“金马奖”，
曾被河南省烹饪协会原会长赞
誉“品中原文化，食如意肘子”，
横批“食在鹰城”。

2010年张卫东开始执掌平
顶山市饮食服务公司培训餐厅、
平顶山市中式烹调职业技能鉴
定所，将父亲的事业进一步做
大。从业35年来，张卫东传承
豫菜，坚守匠心，2018年注册“鹰

城豫如意”商标，了却长辈心
愿。培训餐厅先后培训厨师学
员6000余人，还为困难员工、戒
毒人员免费提供技能培训，让他
们掌握一技之长，为他们就业和
再就业助一臂之力，为豫菜传统
食文化的挖掘保护传承和餐饮
行业人才培养尽到了一分力
量。张卫东先后荣获“中国传统
豫菜文化传承人”“ 2016绿色餐
饮风云人物 ”等称号。

图为平顶山市饮食服务公司
培训餐厅（如意酒家）总经理张卫东
（李爱仙 黄亚彪/文 黄亚彪/图）

张卫东：品中原文化，食如意肘子
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本报讯 7月4日早上7点，笔者在体育
路南段看到，新华区市场监管局局长刘军
伟正带领该局人员检查早餐店。刘军伟一
行对早餐店证照、三防设施、落实进货查验
制度、从业人员卫生管理等逐项进行检查，
边检查边向从业人员宣传“创文”“保卫”工
作和餐饮服务食品安全操作规范。

当日上午，笔者跟随市市场监管局
创建工作督导组人员来到卫东区，先后
查看了铁记宴宾楼总店、名家名宴饭店、
长途汽车站周边餐饮店和东环路农贸市
场、魏寨农贸市场、东工人镇便民疏导
区、光华路市场。

在铁记宴宾楼总店一楼大厅，笔者
看到卫东区市场监管局局长白国强、副
局长王红新正在现场督导该饭店的提
档改造。一同在现场的该局建设路所
负责人辛海力告诉笔者，今年以来，该
所辖区餐饮店进一步落实6S管理，90%
以上已完成了提档升级，汽车站周边基
础相对薄弱的几家餐饮店提档改造也
即将到位。

下午，笔者继续跟随市市场监管局
创建工作督导组到湛河区，先后查
看了开源路南段、平顶山火车站周
边餐饮食品店、火车站市场，每到一
个区域，都能看到基层市场监管人
员忙碌的身影。晚上 7点 10分，笔
者在诚朴路南段看到，市场监管人
员仍在饭店里检查食品安全，指导

帮助商户张贴“文明健康、有你有我”“光
盘行动、从我做起”宣传画。

市市场监管局创建工作督导组副组
长刘国平介绍说，连月来，全市市场监管
系统立足职责，以食品餐饮业提档升级
改造为重点，一手抓宣传，一手抓监管，
坚决管住管好食品安全，扎实开展“创
文”“保卫”工作。市局主要领导亲自带
队督导，各区局（分局）、各基层所同志扛
起责任，履职尽责，积极工作，使全市食
品生产经营和餐饮服务质量在以往基础
上得到很大提升。7月3日下午，市市场
监管局党组书记、局长孙国权主持召开
全系统“创文”“保卫”工作推进会，要求
系统上下立即行动起来，全力以赴，全员
上阵，全心投入，全面达标，高标准开展
国家卫生城市复审迎检工作。各区局
（分局）积极响应，加紧攻坚，针对城乡接
合部和学校、医院、车站、市场及其周边
等重点区域，加大排查力度，对发现问题
采取清单式办理、销号式整改，坚决堵漏
洞、补短板，做到真落实、不丢分。

（李爱仙 孙建锋 杜斌峰）

全力以赴 全员上阵

市市场监管局
高标准开展食品餐饮业提档升级

在位于拉萨市中心八廓街
的桑曲茶馆，客人在吃藏面（6月
29日摄）。

位 于 拉 萨 市 中 心 八 廓 街
的 桑 曲 茶 馆 ，每 天 来 往 顾 客
络绎不绝。大铁锅里翻滚着

的 牛 肉 汤 ，餐 桌 上 人 们 爽 朗
的 笑 谈 ，还 有 老 阿 妈 举 杯 抿
茶 后 的 惬 意 …… 一 幕 幕 生 动
的场景勾勒出高原人民的生
活日常。

新华社记者 王泽昊 摄

舌尖上的甜香


