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满目春光，遮不住年迈父母脸上的丝丝
愁容；霏霏细雨，挡不住他们疲态赴会的脚
步。那个双休，我探访了闻名于坊间的父母
代子招亲角。

招亲角位于公园假山边。园内春色明
丽，花香袭人。瞥见我这个新目标出现，马
上有一帮大妈老婶老爹大叔围上来，一些性
急头发灰白者直扑主题。得知我已成家立
业，仅来此闲逛后，刚才还兴致勃勃的父母
们一哄而散，有的甚至还说了些怪话，啥“饱
汉不知饿汉饥”“婚者不解老人意”“纯粹浪
费表情”等等，直听得我后背发凉。

既然来了，我决意作一番探底。爱情告
示墙上贴满小纸片，有的好像是适时更新
的，间或有老者拿着手机在拍照；周围拉起
的五彩绳子上，个挨个的吊牌迎风招展，晃
荡跳跃，似乎在感召心仪的揭牌人。选看了
几张示爱牌，待嫁女和娶妻郎的条件不胜高
端。剩男们差不多都有车有房，国企员工，
公务员，私营业主，有的还有炫目的留学背
景；大龄女虽然年龄不占优势，但宣称肤白
貌美，温柔体贴，或在三甲医院当护士长，或
是名校老师，但公布的择偶标准更显苛刻。
所有招亲的联系方式一律是父母的手机号
或微信号，最后打出诱人的口号是“爸妈中
意我满意”。现场感觉，这里好像是由父母
代言做着能实现“双赢”的生意场。

见一位气定神闲的大叔在来回走动，我
上前套起近乎。大叔约莫六十岁的样子，丝
丝白发在闪动，主动开口道：“闲着也是闲
着，不如与你这个隔代人唠嗑，散散心里五
年来的郁闷之气。每周日上午、周四下午，
我准时来报到，为女儿招亲。她的年龄越拖
越大，择偶行情在走下坡路。可你急她不
急，也不知她心里是咋想的。前两年女儿倒
是在网上谈了一个，等带人与我们见面时，
她妈死活不同意，说男方条件差，长相次，身
上还带着一股土气。而最关键是没房，以后
岂不是要活受罪？来这儿的父母大都意欲
帮子女找个门当户对的。我们现场先看中
了，以后就省了父母认可的这个环节嘛！当
然，还有子女本身性格内向，情商缺乏，父母
代为交流，力求在现场达成初步意向。总
之，我们是不得已而为之。”

这时，大叔的老伴推着买菜小车赶过
来，累得直喘气，开口问：“老头子，今天有没
有新收获？”大叔摇头，无奈地苦笑。我忍不
住提了个傻问题：“这儿大龄男女的条件都
还不错，为啥不能就地解决？”大妈的头猛摇
着：“相互间太熟悉，某些特殊情况无法接
受。代子招亲的成功率只有千分之几。我
们坚守就只是为碰运气，了却心病呢！”

望着这对已入老境的父母离去的背影，
周围上岁数爸妈们渴望期盼的眼神，我嘴里反
复默念：感天动地叹一句，可怜天下父母心。

在诸多食材中，葱姜蒜的地位
是卑微的，不要说和名贵的海参鲍
鱼之类相比，即便放在菜蔬中间，
弟兄三个的相貌也不出众，是再寻
常不过的平民百姓。

葱姜蒜性格泼辣，窜劲十足，
可谓是调味菜蔬中的“三剑客”，天
生就是做调料、辅料的命。以葱为
例，顶多也只是在葱爆羊肉、葱烧
蹄筋等寥寥几个菜品中，当一回主
料，虽然细爽柔滑、入口极佳，但主
料毕竟不是主角，个头再大，身材
再壮，也很少独自成为一盘菜。不
过，无用乃大用，越是不起眼的东
西，往往越不能缺少。中国的饮食
讲究色香味俱全，再高贵的珍馐菜
肴，如果少了葱姜蒜的“锦上添
花”，不能说寡淡无味，至少是有所
欠缺。能把配角做到极致，达到圆
满，不能不说是葱姜蒜的一种境
界。

旧时的饭馆、饭铺门口，常挂
贴着“烹煮三鲜美，调和五味香”之
类的对联，用以招徕食客。专业的
厨子讲究色香味，寻常人家的一日
三餐也离不开葱姜蒜，正应了老祖
宗的那句“民以食为天，食以味为
先”。诸多调味菜蔬中，葱排行老
大。无论城乡，但凡做中国菜的厨
房，必备有葱，无关穷富。葱有辣
味，不生虫，自然与农药不沾边，绿
色环保无公害，也是其受人喜欢的
原因之一。

在葱类的家族中，属越冬的春
日小葱最水嫩，也最鲜美，看着养
眼，吃着够味儿。小葱的嫩是新生
婴孩般的娇嫩，葱叶用吹弹可破来
形容一点也不过，透过晶莹剔透的
碧绿葱管，隐约可见里面汩汩流淌
的汁液，那是地气升腾的造化，是
一抹最亮的春色。

早春的小葱是不谙世事的孩
童，水灵中透出一股顽皮，两个嫩
绿的尖尖角，直竖竖刺向天空，像
两个号角，奏响了早春的乐曲。小
葱的扮相，像极了戏曲中的青衣，
颜值极高，是人见人爱的小萌娃，
先看那无瑕的葱白，在泥土中深埋
了一个长冬，饱蘸了清灵露水，刚
一冒头，就沐浴了春日暖阳，嫩嫩
的葱白自然是纯净莹莹，温润晶
亮。难怪古代许多文人墨客把女

子嫩白的手或者纤纤手指比作“葱
白”。藏于地下的是一截雪白，拱
出地表的部分却是一派碧绿，这
绿是天然的绿，绿得厚实，绿得清
新，绿得透亮，绿得耀眼，若是午
后的阳光照在上面，那黏稠的绿
意似乎变得稀薄了，顺着湿漉漉
的葱叶流淌开来，化为盈盈春水。

除了嫩白绿，春天的小葱还
有一个特点就是香。或许是越
冬凌霜的缘故，小葱的香并不浓
烈，也不冲鼻，夹杂着丝丝缕缕
的甜，浸润着春气，略带有青涩，
是一种若有若无的香，是一种
清清爽爽的香，是一种缥缈灵
动的香，让人怎么也闻不够。

小葱虽然身材娇小，但志
气不小，可生吃也可熟食，可
切成葱花炝锅，也可截成葱段
炒菜，还可做成喷香的葱花面
条，可谓是菜肴主食中名副
其实的百搭辅料。

经历过冰天雪地的洗礼，
春日返青后的小葱，暴躁和
辛辣消磨掉了不少，性格温
顺，适合生吃，整棵卷在烙馍
里，或者切段蘸酱就馍吃，口
味都不错。乡间有一道经典
菜品“小葱拌豆腐”，豆腐以
嫩豆腐为佳，小葱最好是新
鲜的，撒上盐，再淋点香油，
无论就馍下饭，还是当作下
酒小菜，都是不错的。

小 葱 和 鸡 蛋 也 是 绝
配，成就了一道叫作葱花
鸡蛋的民间美食。幼时在
乡间生活，春日时节，家
中若是来了客人，祖母就
会喊我：“刚啊，去薅几棵
小葱。”一把鲜亮亮、油绿
绿的小葱薅回来了，祖母
又唤我去鸡窝里摸几个
鸡蛋。鸡蛋是极新鲜的，
还带着母鸡的体温，我把
鸡蛋紧紧握在手中，步
子走得很慢，直到祖母
笑吟吟接过鸡蛋，才长
长松了一口气。祖母把
小葱洗净，剁碎，掺入搅
好的鸡蛋中，倒进油锅
里煎，很快，一盘葱花
鸡蛋就端上了桌。
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