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【西班牙

殿堂红】

原价：828元/箱

婚宴团购

特惠价

390元/箱

【优酿干红】

原价：228元/箱

婚宴团购

特惠价

180元/箱

平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店

【澳大利亚

富乐顿干红】

原价：1068元/箱

婚宴团购

特惠价

516元/箱

□记者 耿剑

本报讯 原价218元/瓶的意大
利美酒团购价仅108元/瓶，上周推
出的意大利气泡酒团购活动很受
欢迎，30瓶美酒目前仅剩两瓶，需
要的市民可尽快拨打电话预订。

“一个人能团购两瓶吗？”上

周三，市民魏女士打来电话预订，
希望一次团购两瓶气泡酒，为朋
友生日宴作准备。据介绍，此次
意大利气泡酒团购仅限30瓶，由
于团购价格远低于市场销售价
格，受到一些市民追捧，目前该酒
仅剩两瓶。

此酒产自意大利，属蓝色妖姬

气泡酒系列。该酒色泽金黄，气泡
细腻持久，具有莫斯卡托葡萄特有
的香气，淡淡的麝香味中夹杂着桃
子和玫瑰的芬芳，入口顺滑优雅，
是生日、庆典宴会的好选择。

由于团购数量有限，市民须
提前拨打电话预订，售完即止。
晚报葡萄酒品鉴中心以品鉴葡萄

酒、学习葡萄酒知识为主，对葡萄
酒感兴趣的市民均可报名成为
会员。除了举办不同类型的葡萄
酒品鉴活动外，晚报葡萄酒品鉴
中心还会定期举办葡萄酒团购活
动，让大家购买到质优价廉的葡
萄美酒。团购热线：4940009、
15937506769。

团购价很诱人

意大利气泡酒仅剩两瓶

小满胜属于酿酒白葡萄品
种，其原产地为法国阿奎坦。
满胜葡萄是一个大家族，其中
小满胜是最好的品种，能酿造
顶尖白葡萄酒，其得名有两个
原因：一是果实小、果皮厚，二
是产量小。

小满胜的成熟期晚，挂果时
间长，是一种高糖、高酸的酿酒葡
萄品种，即使没有贵腐作用也可

以达到极高的糖度（25-26度），同
时不失酸度，因此是酿造天然甜
酒的理想品种。小满胜果实的外
皮很厚，抗灰霉病和保鲜性很强，
所以可以在葡萄藤上保留相当长
一段时间，晚收的小满胜不仅香
气丰富，还能保留良好的酸度。
小满胜酒呈淡绿色，具有非常明
显的花香，余味微辣。充分成熟
的小满胜酒带有丰富的金银花香

气。由于高酸度，小满胜酒口感
并未因丰富的香气、很高的糖度
而显得油腻，反而给人以干爽、余
味纯净的感觉。

用小满胜酿造的白葡萄酒可
以放置多年，不过在新鲜时香气更
突出一些。除了单独酿造天然甜
白葡萄酒外，小满胜还可以与霞多
丽等白葡萄混合酿造，来弥补葡萄
酒酸度不足的缺陷。 （耿剑）

小满胜：酿造天然甜酒的理想品种

市民崔先生问：有时候会遇到
没有红酒开瓶器的情况，怎么开红
酒呢？

平顶山晚报葡萄酒品鉴中心
答：万一遇到这种情况，可以尝试
用锯齿刀、钥匙等随身携带的物
品。将锯齿刀插入瓶塞中间2-3厘
米处，转动酒瓶，将刀连同瓶塞一
起拔出。如果一次没有成功，可以
重复第二次、第三次，直至瓶塞取
出。若手边只有钥匙，可将钥匙以
45度角插入软木塞边缘，再采用与
锯齿刀同样的步骤。

鞋子开瓶法一直被大家认为
是一个很奇葩的方法，但也有一定
的道理。具体方法是：将酒瓶倒过
来口朝下，用软底鞋或平底鞋鞋底
重复撞击瓶底，待瓶塞顶出至一定
位置后，用手拔出。

实在没有可用的工具，可以考
虑用硬物将瓶塞一点点旋转塞进
瓶内。这样的方法也常用于瓶塞
断裂无法取出，只好将它塞入瓶
内。

（席素娟 耿剑）
读者如有与葡萄酒相关的问

题 需 要 解 答 ，请 发 送 邮 件 至
36942162@qq.com 或 拨 打 电 话
15937506769咨询。

没有开瓶器
怎么开红酒

本报讯 斯特拉斯堡大学近日
推出了法国首个葡萄酒课程文凭，
该课程为期一年，涉及葡萄酒品
鉴、土壤学以及神经科学等领域，
旨在增进学生对当地葡萄酒的了
解。正如负责教授该葡萄酒课程
的地理学教授多米尼克·施瓦兹所
说：“葡萄酒课程的出发点是生活，
这也是物理、化学和生物等其他学
科产生的地方。”

米歇尔·戴斯在斯特拉斯堡大
学附近拥有一块占地27公顷的葡
萄园，是该课程的赞助人。作为一
名酿酒师，他认为开设这门葡萄酒
课程的目的就是让学生学会鉴赏
葡萄酒，能够分辨哪些葡萄酒是精
心酿制且令人垂涎的，哪些葡萄酒
品质一般。

报名该课程的学生需交4950
欧元（约合人民币38323元）课程费，
相比法国大学一些免费的基础课
程，这笔费用相当不菲。不过与另
一些葡萄酒品鉴课程相比，它就显
得不那么昂贵了，尤其是它还提供
大学认证文凭。 （小文）

法国大学首推
葡萄酒课程文凭

闻香识酒

葡萄酒风味之所以不
同，除了不同的地域特点之
外，还与葡萄品种密切相
关。在葡萄酒界，“七分原
料 三分工艺”的说法受到大
多数业内人士认可。本版
推出“闻香识酒”栏目，为读
者详细介绍酿酒葡萄，只有
熟悉酿酒葡萄，您才能更加
熟悉葡萄酒。

□一问一答


