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【西班牙

殿堂红】

原价：828元/箱

婚宴团购

特惠价

390元/箱

【优酿干红】

原价：228元/箱

婚宴团购

特惠价

180元/箱

平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店

【澳大利亚

富乐顿干红】

原价：1068元/箱

婚宴团购

特惠价

516元/箱

□记者 耿剑

本报讯 随着气温不断升高，气泡酒开
始受到一些市民青睐。本周，晚报葡萄酒
品鉴中心推出意大利优质气泡酒团购活动
来满足市民的需求。

据介绍，该酒产自意大利，属蓝色妖姬

气泡酒系列，原价218元/瓶，此次团购价仅
108元/瓶，限30瓶。该酒采用莫斯卡托葡
萄酿制而成，带着桃子和玫瑰的芬芳，气泡
细腻持久，入口顺滑优雅，还有麝香味，其明
亮动人的金黄色酒液显得非常迷人。

由于此次团购活动名额有限，需要的
市民请提前拨打电话预订。晚报葡萄酒品

鉴中心以品鉴葡萄酒、学习葡萄酒知识为
主，对葡萄酒感兴趣的市民均可报名成
为会员。除了举办不同类型的葡萄酒品鉴
活动外，晚报葡萄酒品鉴中心还会定期举
办葡萄酒团购活动，让大家购买到质优价
廉 的 葡 萄 美 酒 。 团 购 热 线 ：4940009、
15937506769。

意大利优质气泡酒等你来团购
原价218元/瓶 团购价108元/瓶 市民张先生问：家里自酿葡萄酒已

经存放两年了，还能喝吗？
平顶山晚报葡萄酒品鉴中心答：自

酿葡萄酒存放时间最好不要超过一年。
即使密封得非常好，存放时间也不要超
过两年。

自酿葡萄酒近年来受到一些市民的
青睐，但由于酿造过程过于简单，且杀
菌、过滤、密封等环节都不是很完美，因
此酿造出来的葡萄酒容易细菌超标，长
时间储存会出现很多问题，饮用后可能
影响身体健康。

如果你感觉家中自酿的葡萄酒储存
后口感没有变化，应尽快饮用，且每次不
宜多饮。因为葡萄酒被细菌污染后，过
量饮用容易导致中毒。 （耿剑）

读者如有与葡萄酒相关的问题需要
解答，请发送邮件至36942162@qq.com或
拨打电话15937506769咨询。

自酿葡萄酒
放两年还能喝吗

密斯卡岱是一个古老的白葡萄品种，
它的原产地为法国，在法国波尔多、贝尔热
拉克干白葡萄酒里都能发现它的踪影。

密斯卡岱的成熟期较早，容易受灰霉
病、白粉病、马蜂和葡萄蛾侵袭。由于该葡
萄品种生性脆弱，种植区域不仅需要光照
充足，而且空气流通性要好，造成栽培护理
困难，所以种植范围很小。

密斯卡岱葡萄酒通常被那些不喜欢果
香浓郁葡萄酒的人所喜欢。这种葡萄酒喝
起来比较单薄、青涩，带一点迷人的咸味。

事实上，密斯卡岱葡萄园越接近大海，葡萄
越能获得海盐风味。密斯卡岱从不单独酿
造葡萄酒，通常是和其他种类的葡萄一起
来酿造白葡萄酒，以增加香气及活力。它
经常和长相思、赛美蓉一起酿制有名的液
体黄金——贵腐酒。

酒体轻盈的密斯卡岱葡萄酒能与香醋
汁以及其他高酸的调味料搭配，搭配海鲜
尤其是贝壳类海鲜口感非常好。

目前，密斯卡岱的种植区域包括法国、
美国、澳大利亚、南非等。 （耿剑）

密斯卡岱：生性脆弱的白葡萄品种

本报讯 今年对中国葡萄酒来说可能
是某种不同凡响的开始。英国塞恩斯伯
里、乐购、贝里兄弟等商家纷纷接收新一
批葡萄酒。中国的葡萄园面积居世界第
二位，葡萄酒酿造厂数目可观，年产量将
达到约10亿升，葡萄酒消费额预计5年内
将增长近40%。

英国《泰晤士报》网站4月7日刊发了
酒评师简·麦奎蒂的文章。作者称，保乐
力加、酩悦轩尼诗、拉菲等巨头纷纷在中
国设店开业是再正常不过的事情了。中
国最老牌的葡萄酒厂商是张裕葡萄酿酒
股份有限公司，该公司以“解百纳”葡萄酒
闻名。

文章称，10年前，中国的葡萄酒大多
不洁、古怪，以红酒为主，橡木成分过高，
口感往往为青涩、令人不适的草本风味。
但在5年前，贝里兄弟进口了6款中国葡
萄酒。去年，塞恩斯伯里开了先河，成为
第一家推出“解百纳”红白双支葡萄酒的
英国大型超市。

作者认为，中国过去在葡萄酒发展上
的问题在于重量不重质以及农药用量过
大，各种假冒伪劣葡萄酒及包装问题至今
未消。但是，中国拥有丰富多样的土壤、
四季分明的气候以及大规模的葡萄园，这
些让中国的葡萄酒拥有巨大的潜力，品质
一年强过一年。

作者称，上个月其品尝了产自喜马拉
雅山麓的2014年“敖云”，其具有浓郁的
绿橄榄、月桂叶、石墨和黑醋栗香，口感清
淡酸涩，明显遵循波尔多的酿酒风格，可
见中国葡萄酒的发展有多么迅速。

（参考）

英酒评师点赞
中国产葡萄酒

闻香识酒

葡萄酒风味之所以不同，除了
不同的地域特点之外，还与葡萄品
种密切相关。在葡萄酒界，“七分原
料 三分工艺”的说法受到大多数业
内人士认可。本版推出“闻香识酒”
栏目，为读者详细介绍酿酒葡萄，只
有熟悉酿酒葡萄，您才能更加熟悉
葡萄酒。

□一问一答


