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【西班牙

殿堂红】

原价：828元/箱

婚宴团购

特惠价

390元/箱

【优酿干红】

原价：228元/箱

婚宴团购

特惠价

180元/箱

平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店

【澳大利亚

富乐顿干红】

原价：1068元/箱

婚宴团购

特惠价

516元/箱

□记者 耿剑

本报讯 会员团购价68元/瓶
的澳洲梅洛干红目前仅剩5瓶，
针对该酒的团购活动将于本周
结束，喜爱的市民请尽快下手。

晚报葡萄酒品鉴中心于上
周推出澳洲梅洛干红团购后，有
多位市民参与活动。该葡萄酒
是晚报葡萄酒品鉴中心向会员

推荐的一款性价比非常高的葡
萄酒，也是一款比较适合初学者
饮用的葡萄酒。

据介绍，此次团购的美酒是
凯富乐旨东南澳梅洛干红，灌装
时间是 2015 年，其酒精度为 14
度，该酒酒液呈深宝石红色，独
特的李子香味十分诱人，略带草
本香味，口感柔顺，平衡度适中，
经过3年的存放，口感上会显得

更加柔顺。在进口酒中，澳洲葡
萄酒在我市销量仅次于法国葡
萄酒。

该酒的市场价为128元/瓶，
此次团购价仅 68 元/瓶（限 20
瓶），价格非常诱人。目前，该酒
仅剩5瓶，团购活动将于本周结
束，喜爱的市民请尽快拨打团购
电话。

晚报葡萄酒品鉴中心以品

鉴葡萄酒、学习葡萄酒知识为
主，对葡萄酒感兴趣的市民均可
报名成为会员。本报还定期举
办葡萄酒团购活动，让大家购买
到质优价廉的葡萄美酒。想成
为晚报葡萄酒品鉴中心的会员，
需要提供本人真实信息（姓名、
联系电话、本人职业或工作单
位 ）。 报 名 热 线 4940009、
15937506769。

澳洲梅洛干红仅剩5瓶
喜爱的市民请尽快下手 市民梁女士问：家里的葡萄酒

酸度高，饮用时怎么配菜？
平顶山晚报葡萄酒品鉴中心

答：关于葡萄酒配餐，首先要遵循一
个大的原则：红酒配红肉，白酒配白
肉，红酒即红葡萄酒，白酒即白葡萄
酒，这是葡萄酒配餐中一个被大众
认可的基础搭配原则。但在实际生
活中，红葡萄酒又分为很多种，甜型
的、半甜型的、干型的，甜型葡萄酒
可以适当搭配带有甜味的菜品，干
型的可以搭配煎烤类食物。

高酸葡萄酒配餐也要区分对
待，干白可搭配略带酸味的海鲜，干
红则可以搭配带柠檬味的菜品，或
搭配有酸味的食物，如西红柿、醋熘
菜品等。除此之外，高酸葡萄酒搭
配炸薯条、鹅肝、烤鸭等也可以，以
略带酸味的食物为佳，这些食物能
遮盖葡萄酒的高酸度。但最好不要
搭配有甜味的食物，在甜食的对比
效果下，会让你在品尝葡萄酒时加
重酸味感，影响食欲。 （耿剑）

读者如有与葡萄酒相关的问题
需 要 解 答 ，请 发 送 邮 件 至
36942162@qq.com 或 拨 打 电 话
15937506769咨询。

高酸葡萄酒
如何配菜

看酒瓶的外观。看瓶子上的
贴标印刷是否清晰，再看封瓶是否
有被动过的痕迹，最后看看条形
码。每个国家都有不同的国际
码，例如：法国是3开头，澳洲是9
开头，西班牙是8开头。

看葡萄酒的酒塞。打开后，看
看木头酒塞上的文字，有的酒塞上
会写酒庄内罐装，有的文字则会与
标签上文字一样。正常开酒瓶塞
是不容易断裂的。

闻葡萄酒的气味。进口葡萄
酒气味都很纯正，带有一丝木塞
味，果香味悠长！

观察酒液。看酒里是否有不
明漂浮物，酒的颜色是否自然，正
常的呈宝石红或淡金、桃红等清澈
的自然葡萄酒色，酒体变质后会有
浑浊感，瓶底的少许沉淀物是正常
的结晶体。

品葡萄酒的口感。尝第一口
酒，酒经过喉时，正常的葡萄酒是平
顺的，问题酒则有比较重的刺激感；
咽酒后，口中有化学物质气味或臭
气味，则需要注意，正常葡萄酒饮用
时应该令人神清气爽。 （小新）

五招鉴别
进口葡萄酒真假

玛珊的原产地为法国，是
一种白葡萄品种，在法国隆河
谷北部很常见。在隆河谷产
区，玛珊与瑚珊相混合，酿出最
精彩的隆河葡萄酒，其知名度
不亚于长相思和赛美蓉的混酿
品种。

玛珊适合在温暖、干燥和多
石的环境下生长，且易高产。如
果气候太冷，葡萄就不能完全成
熟，酿出的酒味道较为平淡。
由于它不易产生高酸度，容易
氧化褐变，酿酒师为了保持高
酸度，一般会在它成熟之前采
摘；也有的酿酒师喜欢让葡萄
在树上挂的时间长一些，以提
高酿制酒潜在的酒精度数和陈
年潜力。玛珊的抗病性较弱，
容易染上白粉病。

目前，该品种在西班牙、瑞
士、美国、澳大利亚比较受欢
迎。 （耿剑）

玛珊：
极具潜力的
白葡萄品种

闻香识酒

葡萄酒风味之所以不
同，除了不同的地域特点之
外，还与葡萄品种密切相
关。在葡萄酒界，“七分原
料 三分工艺”的说法受到
大多数业内人士认可。本
版推出“闻香识酒”栏目，为
读者详细介绍酿酒葡萄，只
有熟悉酿酒葡萄，您才能更
加熟悉葡萄酒。

□一问一答


