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B7葡萄酒

【西班牙

殿堂红】

原价：828元/箱

婚宴团购

特惠价

390元/箱

【优酿干红】

原价：228元/箱

婚宴团购

特惠价

180元/箱

平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店

【澳大利亚

富乐顿干红】

原价：1068元/箱

婚宴团购

特惠价

516元/箱

□记者 耿剑

本报讯“外交使者全家福”迎新年第
一轮团购活动上周已结束。为满足更多
市民的需求，现推出980元购酒送镶钻皮
箱活动，春节期间市民可积极参加。

据了解，“外交使者全家福”迎新年
团购活动受到市民的欢迎，由于团购有
名额限制，部分想要的市民没有抢到

手。为了满足更多市民的需求，现推出
980元购酒送镶钻皮箱活动，此次赠送的
依然是价值120元、箱体镶嵌有亮钻的皮
箱。

该酒原价1008元，一箱6瓶，此次优
惠活动仅需980元，且赠送价值120元的
皮箱一个，无论是收藏还是赠送亲朋都非
常不错。该箱酒中每一瓶酒的葡萄品种
都不相同，酒标也各不一样，虽然购买的

是一箱酒，却可以感受6种口感不同的葡
萄酒，是国产酒的佳作。该酒来自我国宁
夏贺兰山东麓，由西夏王酒业生产。该产
区也是我国最具优势的葡萄产区，生产的
葡萄酒出口多个国家。

晚报葡萄酒品鉴中心自启动美酒团
购以来，已先后举办多次团购活动，每次
活动都受到市民的欢迎。本次会员团购
热线4940009。

春节预订“外交使者全家福”享特惠
花980元购酒送镶钻皮箱

维欧尼为白葡萄品种，该品种原产
于法国，是一个极难种植的葡萄品种，因
此产量也非常低。该品种喜欢贫瘠干燥
多石的土壤，且耐干旱，但对于病害很敏
感。

用维欧尼酿造的葡萄酒香味十分独
特，酒液呈金黄色，酒精度高，酸度低，干
爽而滑腻，带着浓郁的杏子、水蜜桃香
味，让人一闻就难以忘怀。不足之处是

维欧尼酸度较低不耐久存，加之产量不
高，所以种植范围不是很广。与其他品
种一样，该品种收获必须选在成熟的高
峰期，才能获取其独特的风味和香气。
如果收获过早，就无法得到丰富的香气。

目前，维欧尼在法国、美国、澳大利
亚、南非、智利、新西兰和阿根廷等地都
有种植。

（耿剑）

维欧尼：极难种植的葡萄品种

在寻找情人节最佳葡萄酒之前，首先你
要计划一下这一天要如何度过。是挑选一家
对你们来说有特殊意义的餐厅？还是自己下
厨烧一桌好菜？抑或是回到你们最初相识的
地方，来一次野餐？这些不同的场合下，适合
的葡萄酒是不尽相同的。

有时候，一些餐厅会在情人节推出特别
套餐，而这些套餐的主菜往往是一些口感丰
富而肥美的肉类，如牛排或羊排等，因此，一
款风味丰富的红葡萄酒是一个安全的选择。
如果你选择自己在家烹制美食的话，那葡萄
酒的选择范围则更广。你可以先选定要享用
的美酒，根据这些葡萄酒的风格，烹制相应的
菜肴来突出每款酒的独特之处。 如果你打算
在户外，如海滩或者公园中用餐，挑选酒时首
先要考虑其是否适合外出携带。

当你已经想好挑选哪个类型的葡萄酒之
后，你需要考虑的就是葡萄酒的年份了。在
多数场合下，一款成熟的葡萄酒是情人节的
最佳选择，因为这些酒的风味更复杂，也更显
得特别。 （酒界）

情人节如何选酒

市民高女士问：怎么对待有酒渣的葡萄酒？
平顶山晚报葡萄酒品鉴中心答：春节长假

马上就到，节日期间免不了喝酒助兴。那么，
喝葡萄酒时遇到酒渣该怎么办？在回答这一
问题前，我们先分析下这些酒渣的成分，大家
见到的葡萄酒渣一般分两种，一种是葡萄沉
渣，另一种是结晶体。葡萄沉渣主要出现在红
葡萄酒里，形似葡萄皮渣，却不是葡萄皮渣，实
际上它的成分是单宁酸。虽然葡萄酒在装瓶
前已经经过除渣、过滤工序，但也无法完全去
除酒液里的残渣。经过长时间的静置，酒液里
的单宁酸慢慢聚合沉淀，就成了我们看见的瓶
底的残渣堆积物。

至于结晶体，很多人看见它，都以为是酒
里进了玻璃碴，其实它是葡萄酒里的酒石酸。
当葡萄酒被贮存于特别冷的环境中一段时间
后，酒里的酒石酸就易成为结晶体，在白葡萄
酒里成为类似白砂糖的颗粒物质，而在红葡萄
酒里则变成凝血状的紫色结晶体。

因此，无论是结晶还是沉淀，对于葡萄酒
来说都是酒类酿造的必然产物，不会影响口
感，更不会影响身体健康。实在不喜欢它的
话，可以想办法去除就行。

如果发现酒液浑浊有悬浮物，那就需要小
心了。能够沉淀在瓶底的残渣不必在意，但悬
浮在酒液中的物质可能有害健康。 （耿剑）

读者如有与葡萄酒相关的问题需要解答，
请发送邮件至36942162@qq.com或拨打电话
15937506769咨询。

遇到葡萄酒渣怎么办

闻香识酒

葡萄酒风味之所以不同，除了不
同的地域特点之外，还与葡萄品种密
切相关。在葡萄酒界，“七分原料 三分
工艺”的说法受到大多数业内人士认
可。本版推出“闻香识酒”栏目，为读者
详细介绍酿酒葡萄，只有熟悉酿酒葡
萄，您才能更加熟悉葡萄酒。

□一问一答


