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【西班牙

殿堂红】

原价：828元/箱

婚宴团购

特惠价

390元/箱

【优酿干红】

原价：228元/箱

婚宴团购

特惠价

180元/箱

平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店

【澳大利亚

富乐顿干红】

原价：1068元/箱

婚宴团购

特惠价

516元/箱

□记者 耿剑

本报讯 喜迎新春，晚报葡萄酒品鉴中
心推出的“外交使者全家福”团购活动火热
进行中，目前已预订过半，原价1008元，此
次团购价仅888元，另送价值120元的镶钻
皮箱，活动结束即恢复原价。

“给我留两箱吧！”2月3日下午，市民
李女士打来电话，希望预订两箱“外交使
者全家福”。据介绍，上周已有6位市民
预订该酒。这款来自宁夏贺兰山东麓的

“外交使者全家福”原价1008元，此次团购
价仅888元，在活动时间内，还特别赠送
价值 120元的镶钻皮箱一个，限购20箱，
目前已经预订过半，活动将于本周末结
束。

据介绍，此款美酒曾参与过会员团购，
受到大家的好评。此次迎新春团购活动特
别赠送价值120元的皮箱，箱体镶嵌有亮
钻，无论是馈赠好友还是自己节日使用，都
非常合适。此次团购须整箱购买，否则无
法获赠精美皮箱。

该酒一箱6瓶，每一瓶酒的葡萄品种
都不相同，酒标也各不相同，虽然购买的是
一箱酒，却可以感受6种口感不同的葡萄
酒，是国产酒的佳作。该酒来自我国宁夏
贺兰山东麓，由西夏王酒业生产。该产区
也是我国最具优势的葡萄产区，生产的葡
萄酒出口多个国家。

晚报葡萄酒品鉴中心自启动美酒团购
以来，已先后举办多次团购活动，每次活动
都受到市民的欢迎。本次会员团购热线
4940009。

“外交使者全家福”预订火热
团购活动本周末结束

蒙特布查诺起源于意大利，属酿酒葡
萄的一种，用来酿造红葡萄酒，属于晚熟
品种。用其酿制的优质葡萄酒呈深紫色
或深宝石红色，有干果、果酱、苦杏仁和香
料木材的香气。

蒙特布查诺在意大利中部分布广泛，
该品种是阿布鲁佐蒙特布查诺产区最重
要、也是唯一的品种。其在气候温暖、光
照充足的地区才能更好地成熟。在马凯
产区，蒙特布查诺是酿制科内罗红葡萄酒

和皮切诺红葡萄酒的主导品种。在意大
利一些产区，蒙特布查诺也常被用来与其
他葡萄品种混酿。

该品种易高产，经常需要控制产量来
确保酒的风味。虽然其单宁含量、酸度和
酒精度都很高，但是酿制的葡萄酒口感很
柔和。

除了意大利，该品种在美国、澳大利
亚、新西兰都有种植。

（耿剑）

蒙特布查诺：起源于意大利的红葡萄

市民李先生问：没喝完的葡萄酒怎么
储存才能保持新鲜？

平顶山晚报葡萄酒品鉴中心答：喝葡
萄酒是件非常愉悦的事，可一瓶葡萄酒打
开后喝不完也是件令人苦恼的事，由于葡
萄酒开瓶后储存不当会变酸甚至坏掉，因
此也影响到人们喝葡萄酒的心情。如何解
决这一难题成了人们关心的话题。

开瓶后的葡萄酒口感会发生变化，其
关键问题是空气中的氧气导致葡萄酒氧
化，因此只有隔绝空气才能解决问题，一种
方法是抽空瓶内的空气，另一种是注入惰
性气体，防止被氧化。如果你没有真空塞，
也没有惰性气体，那该怎么办？你可以考
虑选择低温储存。

低温储存可以说是储存开瓶后的葡萄
酒最便捷的方法，开瓶后，葡萄酒应尽快存
放在家中的冰箱冷藏室内，低温环境会减
缓葡萄酒的氧化速度，从而给保鲜争取一
定的时间。通常情况下，葡萄酒在冰箱冷
藏室里能储存3-5天。 （耿剑）

读者如有与葡萄酒相关的问题需要解
答，请发送邮件至36942162@qq.com或拨打
电话15937506769咨询。

没喝完的葡萄酒
怎么保鲜

初入葡萄酒世界的爱好者，往往会被酒
评家经常使用的“矿物味”三个字所迷惑。
葡萄酒中的矿物味实际上包含十分广泛，燧
石味、鹅卵石味、粉笔味、燃放鞭炮之后的味
道甚至焦油味等，都被统一描述为矿物味。

人们常常会将葡萄酒的矿物味归功于
葡萄园的土壤和地质特性，但是实际上并没
有研究明确地指出，葡萄藤和根系能够吸收
哪些土壤里的特殊矿物成分，并将其输送到
葡萄果实之中，并最终进入我们杯中的葡萄
酒里去。葡萄酒的矿物味事实上是基因作
用、酯类物质、微量矿物元素、酸度和酒精度
综合影响之下的产物。而根据西班牙葡萄
酒研究所和一葡萄酒学校联合实验得出的
结论，人们描述为“矿物”的味道来自“葡萄
藤自身代谢产生的挥发性化合物”，也有可
能是酵母发酵、酿酒或者陈年过程中采用特
别技术而产生的味道。

矿物味既可以是天然的产物，也可能是
酿酒师运用现代酿酒技术所人为产生的一
种味道。有人认为，矿物味三个字归根结底
也许只是一个营销技巧，葡萄酒生产商、经销
商、品酒师对矿物味的频繁运用，实际上是在
有意无意地为一款葡萄酒增添商业价值。

不过，从富含矿物味的经典葡萄酒类型来
看，其普遍来自凉爽气候地区种植的高酸度
白葡萄或者偏向于忠实呈现风土特征的红
葡萄酒等，且大多来自遵循传统酿酒方式、不
依靠现代技术或者酿酒技巧的酒庄，这也证
明矿物味并不全是人为技术的产物。（小易）

葡萄酒的“矿物味”
是好酒的象征吗

闻香识酒

葡萄酒风味之所以不同，除了不
同的地域特点之外，还与葡萄品种密
切相关。在葡萄酒界，“七分原料 三分
工艺”的说法受到大多数业内人士认
可。本版推出“闻香识酒”栏目，为读者
详细介绍酿酒葡萄，只有熟悉酿酒葡
萄，您才能更加熟悉葡萄酒。

□一问一答


