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婚姻家庭调解13937507536●

广 告 热 线 : 13523260997 13183330295
地址：市区建设路西段268号（鹰城广场对面）
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招聘资讯A 金融资讯金融资讯

工商代理工商代理

商务资讯C本栏目在微信公
众平台同步刊登
微信公众号：
ycqueqiaohui

●公司注册、代账18737535133

律师服务律师服务
樊 律 师 18737553763●

工行下属子公司工银安盛招
聘：销售、管理，五险一金，聘

双薪双休传承制15886706090

房产资讯B

出 售出 售

出售南环路消防队住宅
180m2，精装有车位，储

藏室共135万元。15938937037

转 让转 让

建设路东段（营业中）
13782472111驾校转让

老年公寓老年公寓生活资讯E
●康乐居老年公寓13937585159

景观绿化景观绿化
专做楼顶花园后期养护18803759991●

心理咨询心理咨询

电工焊工培 训
考 证

市电讯职业学校。电话：2963913

教育资讯D

生活服务生活服务

亲子鉴定13137525230
家之诺全铝家具13733914788●

耳聋请配助听器13087062226●
助 听 器助 听 器

设计印刷设计印刷

特色美食特色美食
鹰城名吃-四不腻猪蹄3413983●

做画册找天一8985888●

招 生招 生

股票一对一配资
电话：18837519993

启蒙路350m2空房招租13937522876●
出 租出 租

招 聘招 聘

水电气暖带热水130m2，
8楼。15136970006出售

友 情 提 示 ：使 用 本 栏 目 信 息 请 核 对 双 方 有 效 证 件 ，投 资 汇 款 请 谨 慎 。 本 栏 目 信 息 不 作 为 承 担 法 律 责 任 的 依 据 。

转让：市政府旁营业中精品汽
车维修轮胎店 13781899567

抢车位啦！
售车库光明路北段广厦俊园，
每间价位7.8万-18.8万元，前
10名优惠10%（一次性付款）
15038819111 13525382566

市中心餐饮KTV和KTV量贩
承包和转让 15639962766

健康美容健康美容
无痛调理、过敏性鼻炎、
鼻窦炎等。15737557733鼻炎

出售万达旁新房90m217737569369●

□记者 耿剑

本报讯 本周五下午，“跟着
大厨学做年夜饭”第三期课程将
在位于市区建设路西段的南湾
甲鱼村假日酒店开讲，多位厨师
亲临指导，相信您一定会大有所
获。

“跟着大厨学做年夜饭”系
列活动是本报酒水餐饮工作室
与南湾甲鱼村假日酒店联合推
出的学习活动，通过第一期和第
二期的学习，市民相继学习了六
道美味的制作方法。本周五将
进行第三期的学习，第三期将学
习八宝饭、红烧鱼、牛皮火烧、回
锅肉的制作方法。

此次活动得到了该酒店的
大力支持，每次活动，酒店厨师
都精心准备，从配料到制作工
艺，都逐一操作讲解，参与市民
受益匪浅。每次学习结束后，大
家都在家中一展厨艺，把学到的
菜品做给家人品尝。

目前，第三期学习时间暂定
于1月 19日下午，学习的菜品分
别是八宝饭、红烧鱼、牛皮火烧、
回锅肉，学习地点在南湾甲鱼村
假日酒店，酒店将备好所有菜品
的制作原料，并安排多位厨师现
场详解烹制方法。大家除了现
场学习观摩，还可以品尝到大厨
制作的美味佳肴。

活动参与热线：4940009。

“跟着大厨学
做年夜饭”第三期
本周五下午开讲

“网红餐饮店”门前总是排着
长队，外卖小哥一到饭点就在大
街小巷穿梭……2017 年，网络餐
饮服务正在改变我们的生活，然
而与此同时，“塑料紫菜”“挂面可
燃”“西瓜打针”等谣言被做成短
视频“一次采集，N次分发”，让人
真假难辨；一些食品打上“擦边
球”标签，诱导消费者购买。

如何保证“指尖上的美食”所
见即所得？如何让“舌尖上的谣
言”不再骚扰我们的朋友圈？在
日前举行的2017年食品安全热点
科学解读媒体沟通会上，专家一
一解答了一年来舌尖上的疑问。

网络外卖：新规出台，让
我们的指尖美食更安全

【案例】点开手机APP，无数美
食“闪瞎双眼”，动动手指，外卖就
会送上门来……我们的生活在被
外卖改变的同时，“外卖餐盒疑被
污染”“无证餐饮一条街竟成网络
外卖大户”等事件频被曝出，令人
平添“舌尖上的焦虑”。随着国家
食品药品监督管理总局发布的
《网络餐饮服务食品安全监督管
理办法》于2018年 1月 1日开始施
行，新规将有望为外卖食品再添
一道“安全锁”。

【解读】中国烹饪协会副会长
冯恩援：《网络餐饮服务食品安全
监督管理办法》是国家对于网络
订餐安全的专门性规章，对于网
络餐饮服务监管、平台主体责任

落实、入网餐饮商户和配送环节
提出了更加明确的要求。

网络平台应担起主体责任，
利用好互联网技术对网络餐饮
进行有效监管。经营商家应从
食品安全技术的角度出发，查
找网络餐饮加工环节风险点，制
定相应风险控制措施。入网经营
商户要满足资质合规、有实体店
铺的要求，做到不委托加工、不超
范围经营，保证线上线下同标同
质。

“网红食品”：原是问题食品，
却披着“网红”外衣

【案例】2017年8月，因含有国
家管制药品成分，广东公安部门
对一款名为“咔哇潮饮”的网红饮
料进行了查处。无独有偶，被追
捧的当红餐饮品牌“一笼小确
幸”，也因食品安全问题从各大餐
饮平台消失；热卖的“三只松鼠”
一款开心果产品在国家抽检中被
检出霉菌超标，超出国家标准1.8
倍。

【解读】科信食品与营养信息
交流中心副主任钟凯：“红”既带
来红利，也是高危信号。网红食
品借助资本助推，其规模扩张速
度可以超出想象，而规模扩张也
会将问题放大。例如“一笼小确
幸”的细菌污染、“三只松鼠”的霉
菌超标，在小规模运行时或许并
不会被发觉。同时，“红”了之后
的产能瓶颈可能导致企业放松食

品安全管理的水准，造成整个供
应链条失控。

网红食品不应成为创新的制
约，但食品安全的底线不能放
松。对“网红食品”要有包容的心
态，鼓励其创新，同时也要加强监
管，要保护消费者权益，对违法违
规行为零容忍，对“擦边球”敲打
警告，不能允许“网红食品”游离
在监管之外。

“阴性标签”：打政策“擦边
球”，这类食品可能存在不良诱导
嫌疑

【案例】在超市的食品货架前，
到处可以看到标注“不含……”的
食品，有的零食标称“不含防腐剂”

“不含反式脂肪酸”，这样的零食
吃着就更健康吗？

【解读】中国食品科学技术学
会理事长孟素荷：合法的食品声
称，是告诉消费者在标准的范围
内“我有什么”；违规的“阴性标
签”，是在标准之外，宣传“我没什
么”。在国际上，以贬损同行为目
标，以声称“不含有XXX”为内容的
标签，被称为“阴性标签”。

现代食品生产过程离不开食
品添加剂。在我国的食品广告
中，一些产品以宣称“不加防腐
剂、不加糖、不加食品添加剂”等
进行宣传，将合规使用的食品添
加剂污名化，或者打擦边球，具有
不良诱导的嫌疑，应尽快予以规
范管理。

“冷饭热炒”：“挂面可燃”
令人哭笑不得，击碎舌尖谣言
还须迈过几道关？

【案例】2017年有关面条可燃
的报道时有发生，报道中将“挂面
可燃”的原因归结为“添加了塑
料”等非法物质，或使用了对人体
有害的添加剂。其实“挂面可燃”
谣言属于典型的“冷饭热炒”型谣
言，已不是什么新闻，但却时常被
翻出来以讹传讹、引发恐慌，成为
动摇公众对食品安全信心的经典
谣言之一。

【解读】中国农业大学食品科
学与营养工程学院教授沈群：东
西可燃实际上有三个条件，一个
是可燃物，再一个要有氧气，第三
个要有一定的温度。对于面条来
讲，它是由面粉组成的，而面粉里
面含有淀粉和蛋白质，二者都是
可燃的，因此用面粉做出来的面
条当然也是可燃的。

虚假食品安全信息对企业、
产业的发展造成严重损害，建议
加强对食品安全热点的舆情监
测，防范和治理网络谣言，对违反
规定编造、散布虚假食品安全信
息，构成违反治安管理行为的，应
依法给予治安管理处罚。行业组
织及媒体也要加强食品科普宣
传，传播科学正能量，加强消费者
自身识谣、辨谣能力。

（陈聪）

网络外卖、网红食品……

解码2017年“舌尖关键词”

资料图片


