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【西班牙

殿堂红】

原价：828元/箱

婚宴团购

特惠价

390元/箱

【优酿干红】

原价：228元/箱

婚宴团购

特惠价

180元/箱

平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店

【澳大利亚

富乐顿干红】

原价：1068元/箱

婚宴团购

特惠价

516元/箱

□记者 耿剑

本报讯 本报精心准备的圣诞酒
会将于本周日晚举行，目前名额已经报
满，请预约的市民准时参加。届时，晚
报葡萄酒品鉴中心将为您呈现一场美
酒盛宴。

据介绍，本次活动的地点在平顶山
晚报葡萄酒品鉴中心，酒会以圣诞为主
题，参与者每人表演一个节目，在品味
美酒的同时增进大家的相互了解，让大
家度过一个与众不同的节日。

主办方为此次酒会准备了十多款
国内外不同品类的葡萄酒，涵盖干白、
干红、甜型、气泡酒，包括西班牙的丹
魂、法国的歌海娜、澳大利亚的西拉、国
产的美乐、赤霞珠、蛇龙珠等。在这场
美酒盛宴上，大家将从视觉和味觉上感
受到葡萄酒的魅力，感受不同葡萄酒带
来的不同感受。品酒会现场，丰富多彩
的节目也将成为一大亮点。

圣诞酒会本周日晚精彩呈现
十多款葡萄酒等你品尝

市民孔女士问：听说葡萄酒行业
有专业的侍酒师，请问侍酒师的作用
有哪些？

平顶山晚报葡萄酒品鉴中心答：
在葡萄酒行业，有一个特殊的职业
——侍酒师，需要通过专业的考试才
能获取这一称号。它在欧洲国家已经
发展得非常成熟，目前在中国算得上
是新兴的一类职业。

侍酒师这个职业相传起源于中世
纪的法国贵族社会，最初其职责之一
是用银质的试酒碟来检验葡萄酒是否
被下毒，后来才延伸至民间餐厅。他
们能为宴会主人所点菜肴提供配酒建
议，使用冰桶掌握香槟和白葡萄酒的
饮用温度，操作醒酒器对红葡萄酒进
行换瓶和醒酒，为客人开瓶并检查酒
质，为客人斟酒，回答客人对葡萄酒提
出的各种问题等。

近年来中国葡萄酒市场发展迅
猛，从事高端服务的餐饮业和酒店行
业逐渐推出了侍酒师，主要是为消费
者提供服务，侍酒师开始成为市场抢
手人才。他们的主要工作不仅限于提
供配酒建议等，还包括酒类的采购、贮
藏和管理酒窖、负责酒单的内容、培训
餐厅服务员等。现代侍酒师的意义就
更加广泛，不仅提供与葡萄酒相关的服
务，还提供包括与啤酒、烈酒、软性饮
料、鸡尾酒等相关的服务。有些高档餐
厅还会雇请专门从事水、威士忌和雪茄
服务的侍酒师。 （耿剑）

读者如有与葡萄酒相关的问题需
要解答，请发送邮件至36942162@qq.
com或拨打电话15937506769咨询。

什么是侍酒师

□记者 耿剑

本报讯 晚报葡萄酒品鉴中
心本周推出进口干红团购活
动。本次团购的澳洲美酒是
2015 年灌装的，经过两年的存
放，口感上会更加柔顺，也更适
合初学者饮用。

据介绍，该酒产自澳洲东
南产区，由于澳洲气候温和湿

润，葡萄成熟度高，酿造的葡萄
酒更适合亚洲人的口感，因此
很受欢迎。在进口酒中，澳洲
葡萄酒在我市销量仅次于法国
葡萄酒。

此次团购的美酒是凯富乐
旨东南澳梅洛干红，酒精度为14
度。该酒酒液呈深宝石红色，独
特的李子香味十分诱人，略带草
本香味，口感柔顺，平衡度适中，

是初学者的最佳选择。该酒的
市场价为128元/瓶，此次团购价
仅78元/瓶（仅限30瓶），价格非
常诱人。由于数量有限，喜爱的
市民请尽早拨打电话预约购买，
以免错过机会。

晚报葡萄酒品鉴中心以品
鉴葡萄酒、学习葡萄酒知识为
主，对葡萄酒感兴趣的市民均可
报名参加。本报除了举办不同

类型的葡萄酒品鉴活动外，还定
期举办葡萄酒团购活动，让大家
购买到质优价廉的葡萄美酒。
想成为晚报葡萄酒品鉴中心的
会员，需要提供本人真实信息（姓
名、联系电话、本人职业或工作单
位）。从本月开始，报名成为会员
只需交200元费用，即可获赠价
值168元/瓶的葡萄酒两瓶。报名
热线4940009、15937506769。

澳洲干红团购活动推出啦
原价128元/瓶，会员团购价78元/瓶

莫尼耶皮诺是酿酒葡萄品
种之一，属红葡萄品种。在法
国，它是酿造香槟的重要葡萄
品种之一。

莫尼耶皮诺的原产地为法
国，该品种主要种植于法国香
槟区，是黑皮诺的一个变种。
莫尼耶皮诺、黑皮诺和霞多丽
被称为法国三大酿造香槟的葡
萄品种。在酿造香槟时，莫尼
耶皮诺主要起到增加果香和花
香的作用。用它酿造的香槟适
合在新鲜时饮用，更能体现出
柔和、细腻的味觉和丰富的果
香味。

莫尼耶皮诺属于发芽和成
熟时间较早的品种，但是与黑
皮诺相比，其发芽较晚，成熟期
早，因而种植期间不用担心冬
季霜冻和坐果不良的问题，产

量稳定，适合种植在肥沃的黏
土和钙质土壤中。该品种在法
国的种植面积仅次于黑皮诺，

曾经在法国北部广泛种植，但
现在主要分布在香槟区。

除了法国，莫尼耶皮诺在

德国、英国、美国、加拿大、澳大
利亚和新西兰都有种植，主要
用来混酿气泡酒。 （耿剑）

莫尼耶皮诺：酿造香槟的三大葡萄品种之一
闻香识酒

葡萄酒风味之所以不
同，除了不同的地域特点之
外，还与葡萄品种密切相
关。在葡萄酒界，“七分原料
三分工艺”的说法受到大多
数业内人士认可。本版推出

“闻香识酒”栏目，为读者详
细介绍酿酒葡萄，只有熟悉
酿酒葡萄，您才能更加熟悉
葡萄酒。

□一问一答


