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【西班牙

殿堂红】

原价：828元/箱

婚宴团购

特惠价

390元/箱

【优酿干红】

原价：228元/箱

婚宴团购

特惠价

180元/箱

平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店

【澳大利亚

富乐顿干红】

原价：1068元/箱

婚宴团购

特惠价

516元/箱

□记者 耿剑

本报讯 上周本报首次推出西班牙美
酒团购活动，原价138元/瓶的西班牙殿堂
红葡萄酒，会员团购价仅58元/瓶，仅限20
瓶。目前该酒只剩下 5 瓶，喜爱葡萄酒的
市民请尽快下手。

本次团购活动信息刊登后，有多位晚报
葡萄酒品鉴中心的会员参与团购、品尝美
酒。西班牙殿堂红葡萄酒采用的葡萄品种
主要是添帕洛尼，添帕洛尼在西班牙还有一
个称呼叫丹魂，被西班牙葡萄酒界称为最好
的葡萄品种，由于该品种在西班牙彰显出独
特的魅力，因此，西班牙上等葡萄酒一般都
会采用这一葡萄品种。该酒口感舒适，入
口有圆润丝滑感及淡淡的巧克力香味，如甘
油划过口腔，浓厚的口感中透着香醇，还有
果香和矿物质香味。这款酒的酒精度数为
11度，最佳品鉴温度在16摄氏度至18摄氏
度，醒酒时间在15分钟左右。

晚报葡萄酒品鉴中心以品鉴葡萄酒、
学习葡萄酒知识为主，对葡萄酒感兴趣的
市民均可报名参加。本报除了举办不同类
型的葡萄酒品鉴活动外，还会定期举办葡
萄酒团购活动，让大家购买到质优价廉的
葡萄美酒。成为晚报葡萄酒品鉴中心的
会员非常简单，只要提供本人真实信息（姓
名、联系电话、本人职业或工作单位）即可，
报名无须任何费用。预订热线：4940009、
15937506769。

西班牙殿堂红葡萄酒
仅剩5瓶
原价138元/瓶，会员团购价58元/瓶

市民王女士问：发酸的红酒是不是就没
有利用价值了？

平顶山晚报葡萄酒品鉴中心答：发酸的
红酒虽然口感不好，但还是有利用价值的，
如腌肉、炒菜、炖菜、做红酒醋、做面膜等都
可以用，但要区分对待，先了解是什么原因
导致红酒发酸的。如果是醒酒时间过长发
酸了，口感不佳不想饮用，可用来做红酒面
膜。一小杯红酒加上两三勺蜂蜜，调制成黏
稠状物涂抹在脸部，待八分干的时候用温水
洗净脸即可。

如果红酒已经放置很多天，且不想浪费
掉，可以用来腌制生肉，也可以炒菜时当料
酒加一点，菜味会更加鲜美。如果红酒量比
较大，可以考虑炖菜时将红酒倒入锅内一
些，尤其是炖肉类，味道非常好。另外，发酸
或过期的红酒还可以加入肉桂，放火上加
热，制作成热饮喝，味道一样鲜美，还有驱寒
的作用。

如果你感觉红酒存放时间太长，不想烹
制菜品用，也可以加温水用来泡脚。总之，
发酸或过期的红酒还是有利用价值的，不要
盲目倒掉。

读者如有与葡萄酒相关的问题需要解
答，请发送邮件至36942162@qq.com或拨
打电话15937506769咨询。 （耿剑）

发酸的红酒
还有利用价值吗

□记者 耿剑

本报讯“文艺节目+游戏+个性表演”，
本次圣诞品酒会将让大家感受到与众不同
的圣诞气氛。只要你喜爱葡萄酒，乐于展
现自我，就来参加我们的活动吧。

上周本版刊发圣诞品酒会预约报名的

消息后，市民李先生第一个报了名。他告
诉记者，自己很喜欢喝葡萄酒，更希望在节
日里和鹰城红酒爱好者一起品评美酒。

据介绍，此次活动定于 12 月 24 日晚
举行，感兴趣的葡萄酒爱好者均可预约
报名。无论你是刚入门的葡萄酒新手，
还是资深的葡萄酒爱好者，都能在品酒

会上找到最爱的葡萄美酒。
品酒会现场，除了品评来自世界各地

的葡萄美酒外，主办方还将推出丰富多彩
的现场游戏和互动节目，专业品酒师将讲
解品评葡萄酒的知识，相信一定会让鹰城
葡萄酒爱好者度过一个难忘的夜晚。活动
预约报名热线：15937506769。

感受别样的气息 度过难忘的夜晚

圣诞品酒会邀你参加

白皮诺为白葡萄品种，属于皮诺家
族，是灰皮诺的一个变异品种。黑皮诺和
灰皮诺常常被人混淆，而白皮诺与霞多丽
也常被人混淆。皮诺家族在葡萄酒界有
着不可替代的地位，其名贵程度一直无与
伦比。

白皮诺原产于法国，其在法国阿尔
萨斯产区的名声尤为显赫，法国白皮诺
种植区域绝大部分都集中在阿尔萨斯。
白皮诺并不是以芳香著称，其与霞多丽
十分相似，因此它们常被认为是同一品

种。白皮诺葡萄酒的酒体较丰满，在法
国、意大利、匈牙利地区，该品种常被用
来酿造酒体饱满的干白葡萄酒，而在德
国和奥地利，该品种既用来酿造干白，也
用来酿造甜酒。

白皮诺葡萄酒具有馥郁的苹果、柑橘
类果香以及花香。新酒在饮用时果香味
非常浓郁，因此很受欢迎。该酒不宜长期
存放。在搭配用餐上，该酒更适合搭配甜
点、海鲜及清淡的食物。

（耿剑）

白皮诺：灰皮诺的变异品种

□一问一答

闻香识酒

葡萄酒风味之所以不同，除了
不同的地域特点之外，还与葡萄品
种密切相关。在葡萄酒界，“七分原
料 三分工艺”的说法受到大多数业
内人士认可。本版推出“闻香识酒”
栏目，为读者详细介绍酿酒葡萄，只
有熟悉酿酒葡萄，您才能更加熟悉
葡萄酒。


