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房产资讯D
转 让转 让

公司厂地转让
场地42亩，商铺60间，办公室
60间，生产车间1000m2，仓库
500m2，转 让 费 3500 万 元。

地址：平安大道西段陆顺建材城附近
李先生 13733913838

股票一对一配资
电话：18837519993

招 生招 生招聘资讯B

单大夫经络丰胸
减肥

效果好13103656566

健康美容健康美容聘工商银行、工银安盛聘理财经理，月
薪4000-15000元以上，晋升空间大

员工制签订劳务合同18837519615

招 聘招 聘

招职业卫生检测评价、环境
评价、安全评价、化学化

验技术人员13939965888

□耿剑/文 张鹏/图

本报讯“不仅颜色好看，味
道也不错，大厨的水平就是高。”
6月25日上午，市民品尝过佳田
大酒店大厨李永伟制作的可乐鸡
翅、肉片炒花菜后赞不绝口，本报
记者与市民通过现场观摩不仅品
尝了美味，还学习了这两道菜的
制作方法。

可乐鸡翅是一道孩子特别喜
爱的美食，肉片炒花菜更是老少
皆宜的营养美味。暑期临近，为
给孩子做美味，有市民提议学习
可乐鸡翅的做法，佳田大酒店餐
厅部全力配合，将美味的制作过
程毫不保留地传授给热衷学习的
市民。可乐鸡翅用料简单，可乐、
盐、料酒、姜片、葱段、土芹等，肉
片炒花菜用料主要有大蒜、生抽、
耗油、味精、鸡粉等，两道菜的制
作方法经过大厨的演示，变得简
单明了，还有市民全程录像。现
场提问环节更是活跃，大厨对大
家的疑问逐一进行了解答。

可乐鸡翅制作方法

第一步：选购新鲜的鸡中翅
10-15个，具体数量根据家中人数
确定，洗净捞出改刀，每面切两刀
即可，在清水中浸泡 10 分钟左

右。
第二步：将泡过的鸡翅装盆，

拌入备好的姜片、葱段、芹菜（土
芹菜）、盐、料酒腌制 15 分钟左
右。

第三步：汤锅加水烧开，将腌
制过的鸡翅倒入开水焯一下，约
半分钟捞出备用。

第四步：鸡翅、葱段、姜片、
土芹菜倒入平底不粘锅内，大桶
装可乐约半桶、盐5克一并倒入
锅内。

第五步：大火烧开后改小火
慢炖约20分钟，最后大火收汁，

装盘即可食用。

肉片炒花菜的制作方法

第一步：将新鲜的花菜掰开
洗净，将五花肉切成薄片，备好大
蒜。

第二步：菜锅烧热，放少量色
拉油，倒入肉片翻炒几下，加大蒜
继续翻炒。

第三部：肉片炒出油时加入
花菜，花菜五成熟时放入生抽、耗
油，然后不停翻炒，至花菜炒熟。

第四步：加入鸡粉、味精拌匀
出锅装盘。

学做美食收获多
本报讯 贾湖酒业6月 18日至

20日开启“感恩平顶山，万坛美酒送
父亲”活动后，受到社会热议。然而
报名时间仅有短短的两天，让不少
未能及时报名的市民很是遗憾。为
了能让子女尽孝，为了能让老人开
心，贾湖酒业决定即日起重开报名
通道，名额3000个，希望上次错失机
会的市民不要再错过。

据此次活动有关人士介绍，首
次活动第一天报名的人数就突破了
2000人，两天时间满员。为了回馈
热情的鹰城市民，贾湖酒业决定重
启报名通道，即日起开始报名，
3000个名额报满即止。

有关人士说，在上次活动中，有
几个问题需要向广大领酒市民进行

说明：报名成功后，工作人员将对报
名信息进行人工审核，随后将以电话
通知的方式通知领酒的时间与地
点。子女在领酒时需要出示父亲身
份证或户口簿原件，以便工作人员核
对报名信息，领酒时间为接到电话通
知后五日内到指定地点领取，逾期视
为自动放弃。

据介绍，此次活动报名十分简
单，微信搜索关注“贾湖酒业”，在公
众平台回复关键词“666”进入活动
页面进行报名，此次活动可以由子
女代为报名。只要户籍为平顶山地
区、年满65岁及以上男性且报名成
功的市民，均可以免费领取价值
398元的1.8升“感恩版富平春”美酒
一坛。★ （张五阳）

贾湖酒业万坛美酒惠鹰城
第二季火热进行中

七千年流传下来的仰韶酒文
化究竟是怎样一种文化？香型以
陶香型闻名的仰韶酒究竟又是怎
样的一种酒？仰韶酒究竟是靠着
怎样的技艺、怎样的传承，才酿制
出陶香中原的美酒？6月23日至
24日，记者一行来到了三门峡市
渑池县河南仰韶酒厂，探访仰韶
酒陶香文化之秘。

文化碰撞，仰韶酒厂的“陶”
文化

6月 23日下午，记者刚进入
河南仰韶酒厂厂区，就发现一种
与众不同的景色。厂区里并没有
太多古香古色的建筑，却能感受
到一种厚重的文化气息，花、草、
树木，均以彩陶坛为容器，让人耳
目一新。

在厂区的路上，绘有“小人起
舞”样式的彩陶花纹随处可见，
这些极具历史感的小人身披草
裙，载歌载舞。据仰韶酒厂领队
人员介绍，仰韶文化可以说是陶
的文化，而陶的文化和仰韶酒文
化也密不可分，因为经过专家鉴
定，仰韶人早在七千年前就已经
开始了酿酒。正是因为有了这
样的文化基础，才有了仰韶酒厂
别具一格的彩陶景观与独特的
彩陶纹饰酒瓶，形成了特有的仰

韶酒文化。

四陶工艺，酿制与众不同的
美酒

当晚8点，河南仰韶酒厂酿造
车间里正在装粮酿造，刚走进车
间区域，记者一行就闻到一股香
醇的酒糟味。车间里工人正拿着
铲子，将一铲一铲的发酵原粮装
进陶锅之中。

据河南仰韶酒厂有关人士介
绍，仰韶酒采用9种原粮固态发
酵工艺，将9种原粮储存在陶制
发酵池中，经过发酵后放进陶锅，
然后以陶坛存储，最终陶瓶灌
装。可以看出来，整个仰韶酒和
陶是密不可分的。因此，仰韶酒
就有区别于其他香型的白酒，自
成一系，成为我国第十三种白酒
香型——陶香型。

据介绍，以陶池发酵、陶锅蒸
馏、陶坛存储、陶瓶盛装，简称为
仰韶酒的四陶工艺。陶土中富含
硒、铁、锌、钙等元素，可使酒体中
含有更多更丰富的微量元素，对
人体健康有益。陶坛特有的透气
性，可使酒体与外界微生物群息
息相通、自然吐纳、交换融合，确
保了酒在坛中继续醇化老熟。而
且陶坛能保持适宜的酒温，既有
窖内陈酿效果，又使酒越陈越香，

具有幽雅舒适和妙不可言的“老
酒味”。正因如此，才使得仰韶酒
融合了浓香、清香、酱香和芝麻
香，成为别具一格的香型。

万吨酒窖，藏出仰韶好味道

6月24日上午，在仰韶酒厂的
万吨酒窖，一个个陶坛整齐地摆放
在恒温酒窖中。而在地下酒窖，斑
驳的墙面给人一种沧桑的历史
感。在品尝10年原酒时，特有的香
气经口至胃，如一股热流顺流而
下，让不少品酒者大呼过瘾。

据有关人士介绍，这个酒窖里
藏的都是酒厂的“宝贝”，从上到下
一共6层，存储的都是年份原酒。
地上的一般为5年至10年，而地下
存放的一般为15年至30年。这些
原酒通过恒温，透过陶坛的“呼
吸”，酒质会越来越醇厚爽口。

据了解，仰韶酒厂十分重视
技术人员的培养，目前建设有博
士后研发基地，这些专业技术人
员将会在保证仰韶酒品质的同
时，进行深度研发，未来将会有更
多仰韶系列酒出现在人们面前。

仰韶酒厂文化与酒的结合，让
参观人员大开眼界，不少参观人员
连称不虚此行。对此，仰韶酒厂表
示，仰韶酒欢迎社会各界人士来酒
厂参观考察，让仰韶文化和仰韶酒
被更多的人所熟知。★（张五阳）

传承文化，以“陶”出彩
——仰韶酒陶香文化探秘

□记者 牛瑛瑛

本报讯 近日，市民李大爷的腰
腿疼突然加重，半夜经常被疼醒，这
让一家人犯了愁。

李大爷患有腰椎间盘突出压迫
坐骨神经、退行性膝关节病、骨质增
生、关节间隙狭窄、半月板损伤。之
前一直靠吃药、贴膏药维持，但这次
药物不管用了，医生建议他换关节。
正在这时，他从报纸上看到“武当太
极膏”，随即买了一个疗程，用完之后

病情有了很大改善。据悉，此药是出
口型国家专利秘方，专门针对颈腰椎
间盘突出（增生）、椎管狭窄、椎体滑
脱、膝关节滑膜炎、骨质增生、髌骨软
化、半月板损伤等骨病。

据了解，位于市区矿工路中段
市一高西100米路南的惠民大药房
一分店经销的武当太极膏，其独含
的透骨成分能快速穿透皮肤和骨质
直达病灶髓核，刺激髓核产生足够
多的肾骨酶，使骨病得以修复和彻
底康复。康复热线：0375-6168120。

武当太极膏，解决膝关节疼、颈腰椎病

□记者 耿剑 文/图

本报讯 糖醋鱼是鹰城市民饭
桌常见的一道美味，尤其受孩子们
的欢迎，那么你知道如何制作美味
的糖醋鱼吗？

本周六，我市一鼎鲜酒店厨师
郑培强将向市民现场传授制作糖醋
鱼的绝招。今年40多岁的郑培强
从事厨师行业已有20多年，在厨师
的工作岗位上他制作过许多经典美
味。当天他将在现场一展厨艺，手
把手教大家制作糖醋鱼，相信通过

厨师的全程演示，再加上现场的答
疑解惑，这道美食一样可以成为你
的拿手菜。

糖醋鱼是一道全国各地都有
的美食，虽然各地做法略有差异，
但其酸酸甜甜的口感征服了大众
的味蕾。选用新鲜的鱼，浇上红色
的汁液，酥脆的外皮酸甜可口，与
鲜嫩的鱼肉相得益彰。糖醋鱼的
营养价值很高，孩子和老人都十分
喜爱。

热衷这道美食的市民可拨打电
话7026855预约报名。

本周六，大厨教你做糖醋鱼

郑培强展示新鲜出炉的糖醋鱼

李永伟精心准备制作美食的物料


