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【西班牙

殿堂红】

原价：828元/箱

婚宴团购

特惠价

390元/箱

【优酿干红】

原价：228元/箱

婚宴团购

特惠价

180元/箱

平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店

【澳大利亚

富乐顿干红】

原价：1068元/箱

婚宴团购

特惠价

516元/箱

□记者 耿剑

本报讯 夏季如何挑选葡萄酒，饮用时
需注意哪些事项？家庭储存葡萄酒除了看
年限，还应该关注哪些细节？本周六的夏
季葡萄酒品鉴专场将带大家了解更多葡萄
酒知识。

即使再好的葡萄酒，存放不当也会影

响其口感，夏季品鉴专场将现场解答市民
关于葡萄酒的诸多疑问。据了解，葡萄酒
是一款碱性酒，其所含的花青素、白藜芦
醇、单宁等物质具有抗氧化的功能，因此成
为不少白领女性美容养颜的购酒首选。随
着气温升高，储存葡萄酒又成了大家讨论
的热点话题。葡萄酒究竟能储存多少年；
家里温度高，葡萄酒如何顺利过夏，这些都

是大家迫切需要了解的问题，本报近日也
不断接到市民打来的此类咨询电话，此次
夏季葡萄酒品鉴专场将针对这些问题答疑
解惑。此次品鉴专场准备有两款干白、一
款干红、一款适合夏季饮用的气泡酒。 由
于场地有限，此次品鉴活动有名额限制，热
衷的市民可提前预约报名。报名热线：
7026855。

周六，夏季葡萄酒品鉴专场邀您参加

□记者 耿剑

本报讯 晚报葡萄酒品鉴中心每月都
会举办不同主题的葡萄酒品鉴会，报名成
为品鉴中心的会员，可以优先参加葡萄酒
品鉴会，并享受团购葡萄酒优惠价格。

晚报葡萄酒品鉴中心是由平顶山晚报
葡萄酒专版和市葡萄酒文化研究会联合推
出的。今后除了举办形式多样的美酒品鉴
活动外，还会定期推出美酒团购，并联合教
育机构定期举办品酒师资格培训等。成为
晚报葡萄酒品鉴中心的会员非常简单，只
要提供本人真实信息（姓名、联系电话、本
人职业或工作单位）即可，本报工作人员会
根据会员提供的信息建立会员档案，报名
无须任何费用。报名热线：15937506769。

葡萄酒品鉴中心会员
团购葡萄酒优惠更大

市民刘先生问：葡萄酒爱好者普遍青
睐干型葡萄酒，这是不是意味着甜型葡萄
酒只适合入门级爱好者或者不懂葡萄酒的
人饮用呢？

平顶山晚报葡萄酒品鉴中心答：干型葡
萄酒和甜型葡萄酒都有品质高低之分，不是
所有的甜型葡萄酒品质都低，也不能说甜型
葡萄酒只适合入门级爱好者饮用，其实市场
上不少高品质的葡萄酒也都是甜型的。

葡萄酒含糖量超过 40 克/升的称为甜
型葡萄酒。在口感喜甜的国家，酿酒商会
生产口感较甜的葡萄酒来迎合大众的口
味。很多世界知名的葡萄酒都是甜型的，比
如一些顶级香槟、德国的雷司令、匈牙利的
托卡伊甜酒以及冰酒、贵腐酒、晚收酒等。
质量高的甜酒是用含糖量高的葡萄为原料，
葡萄酒的酿制原理是利用酵母将葡萄果实
中的糖分转化为酒精，酒精发酵使得葡萄汁
中的糖分含量降低，酒精含量升高，在这个
过程中，如果葡萄酒中残留的糖分含量较
高，葡萄酒就呈甜型。但市场上也有一些普
通甜酒是在发酵后另行添加糖分。

为了酿制甜型葡萄酒，酿酒师需要挑
选合适的酿酒葡萄。最简单可靠的做法
是，延迟葡萄的采收期，使葡萄留在枝头继
续成熟，果实中糖分含量进一步升高，晚收
葡萄酒就是采用这种葡萄酿制的。另一种
方法是，让一种名为“贵腐菌”的霉菌感染健
康的葡萄，霉菌穿透葡萄表皮使葡萄果实干
缩，其中的糖分和风味物质浓缩，然后酿成
著名的贵腐酒。还有一种做法是，将葡萄串
留在枝头，利用冬季严寒使果实中的水分结
冰，然后加以采收，酿成著名的冰酒。

读者如有与葡萄酒相关的问题需要解
答，请发送邮件至36942162@qq.com或拨
打电话15937506769咨询。 （耿剑）

甜型葡萄酒品质低吗

赤霞珠、梅洛、黑皮诺、霞多丽、长相思
被葡萄酒界称为世界上五大热门葡萄品
种。

长相思的原产地为法国波尔多，主要用
于酿造干白葡萄酒。它喜欢温和的气候，尤
其偏爱生长在石灰质土壤上。其特点是果味
丰富、早熟。

长相思最典型的特征是酸味重，香气独
特，与霞多丽的相似之处在于，在不同气候
下也展现出不一样的风采。凉爽气候下的
长相思通常有明显的绿色草本植物芳香，还
伴有些许矿物质气息。法国卢瓦尔河谷和
新西兰马尔堡是此类长相思葡萄的典型产

区。而在美国纳帕谷和澳洲等气候较为温
暖的地方，长相思则带有更多桃子和甜瓜的
风味。

作为芳香型的白葡萄品种，长相思的
香气与红葡萄品种赤霞珠有几分相似，都
有类似于草本植物的香气。在 18 世纪，长
相思和品丽珠在波尔多葡萄园里自然杂
交产生了赤霞珠，因此，长相思的起源地
常被认为是波尔多。长相思的果实颗粒
小且果串紧凑，易于患白粉病，只有通过
合理的整形和树冠管理，才能有效预防病
害的发生。

（耿剑）

长相思：

世界五大热门葡萄品种之一
闻香识酒

葡萄酒风味之所以不
同 ，除 了 不 同 的 地 域 特 点
外 ，还 与 葡 萄 品 种 密 切 相
关。在葡萄酒界，“七分原
料 三分工艺”的说法受到大
多数业内人士认可。本版
推出“闻香识酒”栏目，为读
者详细介绍酿酒葡萄，只有
熟悉了酿酒葡萄，您才能更
加熟悉葡萄酒。

□一问一答


