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□记者 耿剑

本报讯 春暖花开，正是品酒赏花的
季 节 。 本 报 葡 萄 酒 品 鉴 中 心 将 于 4 月
22 日 举 办 山 葡 萄 酒 品 鉴 会 ，届 时 大 家

可一起到鲁山参观品尝当地的德秀山
葡萄酒。

品评葡萄美酒是一件十分惬意的事儿，
4月下旬正是鲁山各种山花盛开的季节，让
我们一起相约鲁山，品评野生山葡萄酒，参

观山葡萄酒生产基地，了解山葡萄酒的生产
过程。这也是本报葡萄酒品鉴中心首次举
办户外品酒会，美酒也需美景配，在空气清
新、景色迷人的鲁山品鉴葡萄美酒更加令人
向往。

与一般葡萄酒相比，野生山葡萄酒的营
养成分更加丰富，它的单宁和花青素含量非
常高，白藜芦醇的含量也是干红中最多的。
参与市民须提前预约报名，报名热线：
7026855。

4月22日，到鲁山品尝山葡萄酒吧

市民马先生问：葡萄酒瓶塞上发现霉
菌，是不是酒就不能喝了？

平顶山晚报葡萄酒品鉴中心答：如果
您买到瓶塞表面有霉斑的葡萄酒，不要急于
下结论。先用湿布把瓶口擦干净，倒出醒酒
后试饮，真有怪怪的不良气味，也不要马上
认定是酒坏了。再次醒酒 15 分钟，如果怪
味还没消失，那才可能真是坏了。

如果葡萄酒香气正常、令人愉悦，那就
还是一瓶美酒。不过要记住，喝不完酒瓶塞
塞回去时，有霉斑的那头一定要向外，以免
污染酒液。

霉菌是如何形成的呢？湿度是用来衡
量酒窖环境的重要因素，理论上讲，酒窖的
湿度不能低于50%，否则酒塞就有干裂的危
险。如果酒塞干裂，不仅造成酒液损失，瓶
中剩余的葡萄酒也会被过度氧化。酒窖中
湿度要长期保持在50%到75%之间，这是长
期贮存葡萄酒最理想的外环境。然而，在这
样高湿度的环境中，难免会有长霉菌的困扰。

霉菌会影响葡萄酒质量吗？ 瓶塞长了
霉菌，酒质不一定受到影响。另外，葡萄酒在
出售装箱前，才会贴标套酒帽，为了完成最后
一步，酒庄都会严格地把长有霉菌的酒瓶认
真清洗并消毒，但瓶塞顶部有些许霉斑实在
没法避免。不过，如果霉菌已经深入到整个
木塞里面，那就会影响葡萄酒的品质了。

读者如有与葡萄酒相关的问题需要解
答，请发送邮件至36942162@qq.com 或拨
打电话15937506769咨询。 （耿剑）

瓶塞上有霉斑
酒还能喝吗

□记者 耿剑/文 张鹏/图

本报讯 4月8日，鹰城海归品酒会在
平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店如期
举行。留学归来的多位鹰城美女帅哥参
加了此次品酒会，来自加拿大、美国、日本
的三位外籍朋友也参加了活动。

此次品酒会定于当天下午3点开始，
鹰城海归是此次品酒会的主角，市区某中
学的加拿大籍外教卡罗（音译）和英语中
国网的美籍外教代兰（音译）于2点30分
就赶到了现场，日本籍工程师高桥在朋友
的陪伴下参加了此次品酒会。

此次品酒会品鉴的第一款酒是民权
赤霞珠干红，这是一款年轻的葡萄酒，透
着绚丽的亮紫色，淡淡的青苹果香味夹杂
些许蓝莓的香气，经过简单的醒酒后，该
酒涩度适中，平衡感非常好。第二款是来
自西班牙的干红，现场两位朋友被这款酒
淡淡的巧克力香味吸引了，其口感柔和饱
满，舒适度较高。第三款酒是来自法国的
歌海娜、赤霞珠混酿葡萄酒，它深宝石红
的颜色说明酒液经过一定的储存期，醒酒
即使在半个小时以上，也能充分感受到其

果香味，证明这是一款香味浓郁、酒体丰
满的葡萄酒。第四款是来自鲁山的德秀山
葡萄酒，由于山葡萄的成熟度较低、涩度偏
重，因此工作人员将醒酒时间延长至1个
小时，入口时涩度降低了不少，酒体也变
得柔和许多，让现场海归和外籍朋友十分
惊喜，没想到能喝到产自鹰城的葡萄美
酒。最后一款是来自澳大利亚的气泡酒，
它淡淡的麝香味、7.5度的酒精度、微甜的
口感瞬间征服了大家的味蕾，自爱尔兰留
学归来的马女士和新西兰留学归来的李

先生都表现出了对这款酒的偏爱。
在品鉴美酒的同时，大家还进行了沟

通交流，马女士和外教卡罗用英语交流十
分顺畅，来自日本的高桥说汉语不是很
好，他的朋友在一旁随时给他翻译大家交
流的内容。市民何先生热情地与卡罗聊
起熟悉的电影和影视名人，十分投缘。

特别值得一提的是，我市青年余道祥
在现场表演了变脸绝活，博得大家阵阵掌
声和欢呼声。

鹰城海归品酒会引来外国朋友

□记者 耿剑

本报讯 申请成为晚报葡萄酒品鉴中心
的会员，就可参与各类品酒会，品尝各国葡
萄美酒，爱好葡萄酒的市民尽快报名吧。

晚报葡萄酒品鉴中心自2016年成立以
来，已先后举办30多场葡萄酒品鉴活动，为
鹰城葡萄酒爱好者搭建了一个交流学习的
平台。

晚报葡萄酒品鉴中心是由平顶山晚报
葡萄酒专版和市葡萄酒文化研究会联合推
出的葡萄酒交流学习的平台，也是美酒品鉴
的互动平台。成为晚报葡萄酒品鉴中心的
会员，不仅可以优先参加品鉴会和互动活
动，还能品尝葡萄美酒。成为晚报葡萄酒品
鉴中心会员的条件很简单，只须提供本人真
实信息，包括姓名、联系电话、职业或工作单
位。本报工作人员会根据会员提供的信息
建立会员档案，定期举办各类葡萄酒品鉴
会。报名热线：15937506769。

晚报葡萄酒品鉴中心会员
可免费品尝各国葡萄美酒

□一问一答

品酒会现场大家碰杯致敬

美籍外教与川剧变脸表演者余道祥合影

【西班牙 殿堂红】

原价：828元/箱

婚宴团购特惠价

390元/箱

平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店

【优酿干红】

原价：228元/箱

婚宴团购特惠价

180元/箱

【澳大利亚

富乐顿干红】

原价：1068元/箱

婚宴团购特惠价

516元/箱


