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市民魏先生问：二氧化硫是一种什么物
质，它对人体有害吗？

平顶山日报传媒集团广告中心葡萄酒工
作室答：葡萄酒中的二氧化硫是作为抗氧化
剂的身份出现的，在不同种类的葡萄酒中，我
们经常能见到二氧化硫。葡萄酒是果酒的一
种，很容易受环境的影响出现酒质变坏，而氧
气便是它最大的敌人之一。若处理不当，酿
造过程中或是装瓶后的葡萄酒都可能被氧
化，甚至变成葡萄醋。而二氧化硫是一种非
常好的抗氧化剂，很多酿酒师会依据葡萄酒
的状态向其中添加适量的二氧化硫。

在酿酒科学尚不发达的年代，酒农和酿
酒师对氧化的危害毫无概念，葡萄酒的品质
自然难以把控。随着技术的发展，为了对抗
氧化反应，酒农和酿酒师开始添加二氧化
硫。二氧化硫会在氧气对葡萄、葡萄汁和葡
萄酒进行氧化前便与之结合，还能和一些氧
化作用的副产物相结合，从而防止这些副产
物使葡萄酒变得乏味。

当然，添加二氧化硫也必须适量，否则同
样会产生副作用。如今一些酒厂尝试运用厌
氧酿酒法，从各个环节严格把控，力争将氧化
反应的损害降到最小。虽然一些经过高规格
控制的酒庄可以生产不添加二氧化硫的葡萄
酒，但这样做的成本相当高，目前无法大规模
应用于葡萄酒的工业生产中。需要强调的
是，凡是正规厂家出品的葡萄酒，按照规定的
量添加二氧化硫，对于一般人是不会产生健
康危害的，可以放心饮用。

读者如有与葡萄酒相关的问题需要解
答，请发送邮件到邮箱 36942162@qq.com 或
拨打15937506769咨询。 （耿剑）

葡萄酒为什么添加
二氧化硫

□记者 耿剑/文 张鹏/图

本报讯 11 月 20日，晚报葡萄酒品鉴
中心首次举办了法国葡萄酒品鉴会。

当天的活动于下午3点在平顶山日报
传媒集团大门东30米处葡萄酒专卖店举
行，晚报葡萄酒品鉴中心会员和爱好葡萄
酒的市民一起参加了此次活动。干白、干
红、甜型酒让大家感受了不同类型葡萄酒
的魅力。

此次品鉴会品鉴的干红分别来自法
国梦珑酒庄和嘉斯顿酒庄。梦珑酒庄的

梦珑珍藏干红是一款西拉和歌海娜混酿
的葡萄酒，香气芬芳、果香浓郁、平衡感极
强，是初学者学习入门知识的一款好酒。
嘉斯顿酒庄的朗多克干红由于酿造过程
中添加了佳丽酿，经过半个小时的醒酒
后，口感瞬间征服了在座的葡萄酒爱好
者。

主办方工作人员介绍说，法国葡萄酒
近年来之所以受到诸多葡萄酒爱好者的
追捧，主要源于法国对本土葡萄酒市场监
管较为严格，将葡萄酒划分为三个等级，
从低到高依次为VDT（日常餐酒）、VDP（地

区餐酒）、AOC（法定产区）。目前市场上
销售的法国酒主要有两大类，一类是酒庄
酒，一类是酒商酒。法国葡萄酒主要产区
有十多个，每个产区的葡萄园和酒庄都非
常多。以法国波尔多产区为例，该产区的
葡萄园和酒庄有9000余个，生产出来的葡
萄酒品类更是不计其数。因此，对普通葡
萄酒爱好者来说，在选购葡萄酒时，尽量
选择自己有所了解并接触过的品牌，不要
选择自己根本没有听说过又查不到出处
的葡萄酒品类，以避免买到价格虚高的劣
质葡萄酒。

混酿的法国美酒受好评

□记者 耿剑

本报讯 作为新世界葡萄酒的代表之
一，澳大利亚葡萄酒近年来在中国市场的
销量呈上升势头。为什么越来越多的葡
萄酒爱好者关注澳大利亚葡萄酒？澳大

利亚葡萄酒又有哪些特点呢？在本周日
举行的葡萄酒品鉴会上，主办方将邀请大
家品鉴带有澳洲风情的葡萄酒，并一起探
讨其独特之处。

葡萄酒的酒质不仅与地质条件、地理
气候密切相关，还与葡萄品种密不可分，

由于葡萄品种不同，葡萄酒呈现的风味也
各不相同，本周日，本报葡萄酒品鉴中心
和市葡萄酒文化研究会将继续和鹰城葡
萄酒爱好者一起品鉴葡萄美酒，并重点探
讨澳大利亚葡萄酒的风格和特点。活动
报名热线：7026855。

本周日，邀您品鉴澳大利亚葡萄酒

□记者 耿剑/文 张鹏/图

本报讯“上次拍的美酒喝完了，这次
争取再拍一瓶。”11月20日下午，市民张先
生匆匆赶到美酒零元拍现场，希望能再拍
到一瓶美酒。

在当天下午的品鉴会结束后，第四次
美酒零元拍在大家期待的目光中举行。
此次主办方准备的拍品是三瓶花香型甜
酒，拍卖规则依然是零元起拍、采购价（50
元）封顶。花香型甜酒备受年轻人的青睐，
因为甜味适中、花香味浓郁，已成为美酒零

元拍的一个亮点。第一瓶美酒起拍后，价
格从5元升至20元，最后被市民王先生以
40元的价格拍到手；第二瓶以同样的价格
被市民张先生拍到手；第三瓶起拍后，有人
直接喊到30元，最后刘先生以50元的价格
拍走，三瓶酒很快都有了新的主人。

市民张先生如愿拍到了一瓶美酒，兴
奋不已。“你们组织的活动挺有意思，以后
可以多选一些品类，把不同国家的美酒都
拿出来拍卖，以满足不同人群的需要。”活
动结束后，张先生给工作人员提建议，希
望下次多增加一些拍品。

美酒零元拍再举行

三瓶花香型甜酒全拍走

□记者 耿剑

本报讯 喜欢喝葡萄酒，但不懂葡萄酒怎
么办？快快申请加入晚报葡萄酒品鉴中心，成
为正式会员吧！在这里，你不仅能学习葡萄酒
知识，还能品味不同风味的葡萄美酒。

为了普及葡萄酒知识，晚报葡萄酒品鉴中
心与市葡萄酒文化研究会联合开展了一系列
美酒品鉴活动，为鹰城葡萄酒爱好者提供了一
个交流学习的互动平台。为了增进会员间的
了解，在众多会员的倡议下，晚报葡萄酒品鉴
中心将召集大家举办一次见面会。感兴趣的
会员请关注近期本报葡萄酒版。

晚报葡萄酒品鉴中心是一个交流学习葡
萄酒知识的平台，本报会不定期举办交流品鉴
活动，向会员介绍一些与葡萄酒相关的知识和
文化。加入晚报葡萄酒品鉴中心，不仅可以优
先参加品鉴会和互动活动，还能品尝葡萄美
酒。成为晚报葡萄酒品鉴中心会员的条件很
简单，只要提供本人真实信息即可，包括姓名、
联系电话及工作单位，本报工作人员会根据会
员提供的信息建立会员档案，报名无需任何费
用，参加品鉴会和知识交流会也是免费的。会
员报名热线：15937506769。

晚报葡萄酒品鉴中心
会员火热招募中

□一问一答

【西班牙 殿堂红】

原价：828元/箱

婚宴团购特惠价

390元/箱

【西班牙 古力城堡】

原价：1188元/箱

婚宴团购特惠价

576元/箱

平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店平顶山日报传媒集团葡萄酒专卖店

【优酿干红】

原价：228元/箱

婚宴团购特惠价

180元/箱

一男士拍到一瓶花香型甜酒

葡萄酒品鉴会参与者一起碰杯


