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他是产业链整合的跨界者

河南省龙腾高科实业有限公司是一家
生物高科技自主研发型企业，旗下的绿大夫
生态集微生态（菌肥、菌剂等）产品研发、种
植及养殖生产、肉制品销售于一体，采取“科
研+生态养殖+分割+冷链配送+直营店”全
产业链经营模式，所生产的绿大夫生态猪肉
符合中国绿色检测标准、供港检测标准、出
口日本检测标准，全程生态追溯化，专注科
研十余年，以安全美味的生态食材和专业诚
信的服务得到鹰城消费者的高度认可。

初见张佳峰，发现他是个很谦和的人，
脸上总带着微笑，说话间透着真诚和直
率。“我在澳洲学习的企业管理，回来后接
手家族企业，看到了传统制造加工业的弊
端，就想着将国外先进的产业化运营模式
引入企业，将家族企业只做饲料加工的模
式，转变为‘从源头采用科技养殖、终端直
营店销售，全程溯源化管理’的产业化运营
模式。”张佳峰开门见山。

但是，张佳峰的想法遭到了长辈的质
疑，他的父亲说：“明明可以把一个点做到最
好，为何要涉足那些多不了解的链条，发展
那么大的面？”张佳峰把自己的详细发展思
路告诉了父亲之后说：“为什么中国不能出
现百年家族企业？我们就是要从点到线再
到面，让企业全面发展，进行产业化战略布
局，让我们的企业成为中国食品界的沃尔
玛。”他的话让父亲沉默了，过了几天，父亲
释然地说：“时代变了，未来的天下是你们
主宰的。放心地去做吧，我们都支持你。”

有了新方向，张佳峰开始跟随父亲吃住
在厂，进行实地考察，开始更新企业设备。
其间他考察了大连、新疆、内蒙古、江苏、广
州等地的机械加工和电子设备密集型企业，
最终决定从新疆、江苏、广州三地聘请专业
人才对企业设备和技术进行革新。经过数
千次的实验调试，终于建成了具有完全自主
知识产权，亚洲最大、国内首条气爆破壁变
性自动化生产固态微生态菌剂生产线，并成
功生产出了绿大夫微生态中药制剂，已正式
投入生态基地进行实验养殖。

在已引进美国匙吻鲟建立鲟鱼养殖基

地的基础上，张佳峰带领团队利用微生态
中药制剂在养殖基地和生态养殖中心开启
了生态猪肉和鲟鱼养殖新阶段。

他是线上线下模式的践行者

2014年 9月，国家发改委、工信部等8
部门联合发布了《关于促进智慧城市健康发
展的指导意见》，提出到2020年要建成一批
特色鲜明的智慧城市。2015年3月5日，李
克强总理在政府工作报告中提出制定“互联
网+”行动计划。顺应时代潮流，国家的新
政策使张佳峰产生了“线上线下相结合”的
运营模式新思路，并得到政府部门的重视和
支持。同年5月，在市政等相关部门的协调
下，张佳峰创办兴丰智能科技有限公司，开
始着手“无线城市，智慧新城”无线网络覆盖
工程。经过一年的建设，目前城中商业区开
源路、中兴路、体育路、优越路、建设路路段，
餐饮教育区联盟路、迎宾路、光明路、启蒙路
路段，娱乐休闲区鹰城广场、白鹭洲国家城
市湿地公园、湛河公园已实现无线网络覆
盖，可满足几万人免费上网。

与此同时，张佳峰又提出开发集资讯、
娱乐、交友、购物于一体的智慧鹰城APP项
目，重构城市，改变生活。智慧鹰城APP是
抢占鹰城本地手机生活服务有利神器，汇
集时讯博报、惠购、周陌、美食、免费上网、
职场秀、房、圈儿、车、绿大夫、发现、全景12
大板块，下载安装后，在本地可实现一键玩
转鹰城指尖吃喝玩乐，在外地可近距离了
解大美平顶山、智慧新鹰城。

他是科技食界的先行者

利用微生态中药制剂培育、养殖生态猪
一年后，今年3月底，张佳峰终于迎来了他
市场战略布局第一步的成功：绿大夫生态猪
肉顺利通过检测机构测评，符合中国绿色检
测标准、供港检测标准、出口日本检测标准。

当被问到公司为什么要自己办养殖中
心时，张佳峰说：“‘别人养殖，我来收购’的
模式确实省心省力且节省运营和人员成
本，但这不是我想要的。想要企业长久发
展，就要有长远的发展战略，在这个食品安
全问题频发的时代，我不能让不安全的饲

养源破坏了我的整个链条。公司的产品唯
有自己从源头到终端全程严格控制，才能
保证食品的品质和安全。绿大夫是我们独
有的品牌，用专属的产业链才能保证食品
全程的安全。我们自己安心，消费者才能
放心。”

猪要出栏，肉要上市。公司决定首批
在新华区开设3个直营店，湛河区、卫东区
各1个直营店。张佳峰要求公司相关部门
对直营店实行统一化装修、标准化管理。
他说：“我们不仅仅是卖肉，更是经营服务
和品牌。我们要让市民以大众化的消费水
平，享受到高品质的产品，百姓的口碑是检
验产品的最高标准，通过了这个标准，企业
和品牌才能长久。”

今年6月19日，对于张佳峰来说，这是
一个难忘的日子。这一天，绿大夫生态直营
店五店联动，同步开启。张佳峰亲临园林路
店，感受着当天销售的火爆，也收获着感动
与成就感。开业当日，还未到正常营业时
间，市民们就迫不及待地开始购买。绿大夫
生态直营店开业没有华丽繁杂的庆典流程，
而采用简洁、有趣味性的方式，让老百姓参
与其中同乐。张佳峰说：“感动，是因为消费
者给了我这个新品牌最初的信任。成就感，
是因为我准备了3年，今天终于开始正式走
向市场，这是对我的付出最好的回报。”

绿大夫生态直营店有个最大的特色就
是绿大夫中央厨房。“我们不仅卖肉，还有
专属厨房，消费者不用自己动手随时都能
吃到大厨做的生态肉。好食材做出好味
道，中央厨房的食材全部取自绿大夫生态
基地。另外，通过中央厨房提供的特色菜
品《烹饪秘籍》，能够让老百姓体会到烹饪
也是一门艺术，让人们回归厨房、回归自
然、回归生活。”张佳峰说：“我们引进世界
先进设备，绿大夫生态肉当日屠宰，限时分
割，按量冷链配送到店，冷藏销售。食材的
运输、入库、保险、销售都有严格的管理和
记录，全程溯源化管理。冷藏柜每晚都用
紫外线消毒，以保证食材的新鲜健康。”

他是人良食安的勇担者

稳步做大，这是张佳峰的目标。目前，

除了已开业的5家，绿大夫生态直营店还有
另外5家正在装修中，分别是新城区500㎡
的直营店，新华区120㎡的直营店，湛河区、
卫东区3家直营店，暂定于今年8月1日开
业。截至今年底，市区将再开设8至10家直
营店，到时总店数将达到18至20家。

“企业是社会的一部分，所以企业也有
自己的社会责任，我们也正在努力承担这
份责任。”张佳峰说，绿大夫直营店可解决
数千人就业，无论是下岗职工、大学毕业
生、农业养殖能手还是专业研究人员，只要
是愿意用心做事的人都可以来。目前，龙
腾实业已与部分大中院校开展公益合作，
寒暑假为在校贫困学生提供勤工俭学、社
会实践和展示自我的机会，学生毕业后如
果愿意留下工作，企业将优先录用。

采访中，张佳峰说得最多的一句话是
“做良心企业，人良则食安”。他说：“做事
先做人，消费者已经给了我最初的信任，我
要做的，就是把这份信任保持下去，给鹰城
人一味健康安全的生态食材！”

（本报记者 郭振宇 文/图）

海归养猪，只为鹰城人的一味好食材
——记龙腾高科副总裁、绿大夫首席运营官张佳峰

他是个年轻的海归，今
年只有 28 岁，却已经在澳
洲留学多年，并回到鹰城运
营高科企业 3 年。他就是
河南省龙腾高科实业有限
公司副总裁、首席运营官张
佳峰。

“互联网+生态食材”是
什么？他的企业运营模式
又有哪些独特之处？他的
科技创新对我们的生活有
什么影响？带着这些疑问，
记者采访了张佳峰。

龙腾高科·绿大夫生态 VP、COO 张佳峰先生


